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Maa- ja metsatalousministeritn asetus
eldimista saatavien elintarvikkeiden eréita eldintauteja koskevista vaatimuksista
tuotannossa, jalostuksessa ja jakelussa

Maa- ja metsatalousministerion paatdksen mukaisesti
saadetaan 18 paivana tammikuuta 1980 annetun eldintautilain (55/1980) 5 §:n, 8 §:n ja
12 §:n nojalla:

1§
Tarkoitus ja soveltamisala

Taman asetuksen tarkoituksena on estaa elaintautien leviaminen eldimista
saatavien elintarvikkeiden valityksella sellaisilta alueilta, jonne on maaratty elaimia tai
niista saatavia tuotteita koskevia rajoituksia eraiden vakavien elaintautien vuoksi.

Maa- ja metsatalousministerio antaa tassa asetuksessa saannokset eraita
elaintauteja koskevista vaatimuksista, joita on noudatettava elaimistd saatavien
elintarvikkeiden tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa.

2§
Maaritelméat

Tassa asetuksessa tarkoitetaan:
a)elaimista saatavilla elintarvikkeilla ihmisravinnoksi tarkoitettuja eldimista saatuja tuotteita
seka naista valmistettuja tuotteita, mukaan lukien elavat elaimet, jotka on tuotettu tahan
tarkoitukseen;
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b)lihalla seuraavien eldinten tuoreita elintarvikkeeksi soveltuvia osia: nauta- ja
kavioelaimet, siat, lampaat, vuohet, siipikarja, porot, kanit, luonnonvaraiset ja tarhatut
riistaeldimet; seka

c)siipikarjalla kotielaimina pidettavia ja tarhattuja lintuja, lukuun ottamatta silealastaisia
lintuja

38§

Eldinten terveytta koskevat vaatimukset

Elaimista saatavien elintarvikkeiden on oltava peraisin sellaisista elaimista, jotka
eivat tule tilalta, laitoksesta, alueelta tai alueen osasta, jonne on liitteessa | mainittuja
elaintauteja koskevien saannosten nojalla maaratty rajoituksia naille elaimille tai niista
saataville tuotteille.

Lihan ja lihatuotteiden on oltava peraisin elaimista, joita ei ole teurastettu
laitoksessa, jossa teurastus- tai tuotantoprosessin aikana oli elaimia, ruhoja tai ruhon osia,
joissa epailtiin tai oli todettu esiintyvan liitteessa | mainittu elaintauti.

Vesiviljeltyjen elainten ja niista saatavien tuotteiden on taytettava eraiden eldinten ja
tavaroiden elaintautivaatimuksista Euroopan yhteison sisamarkkinoilla annetun maa- ja
metsatalousministerion asetuksen (655/2003) 11 §:n vaatimukset seka eldintautilain
(55/1980) nojalla annetut muut neuvoston direktiivissa 91/67/ETY elainten terveytta
koskevista edellytyksista saatettaessa vesiviljeltyja eldimia ja tuotteita markkinoille
mainittuja tauteja koskevat vaatimukset.

48§
Poikkeukset

Edellda 3 §:ssd mainituista vaatimuksista poiketen voidaan kuitenkin sellaisten
elintarvikkeiden tuotanto, jalostus ja jakelu sallia, joille on liitteessa | mainittujen saadosten
nojalla maaratty rajoituksia, jos ne eivat ole peraisin tilalta, jossa tautia epaillaan tai se on
todettu. Edellytyksena menettelylle on lisaksi, etta:

1) tuotteet kasitellaan liitteiden Il ja Il mukaisesti laaninelainlaakarin tahan
tarkoitukseen hyvaksymassa laitoksessa;

2) kasiteltavat tuotteet merkitaan siten, ettd ne ovat tunnistettavissa. Siipikarjanliha
on merkittdva siipikarjan lihahygieniasta annetun maa- ja metsatalousministerion
paatoksen 10/EEO/1999 liitteen 3 luvun 4 kohdan D.2. 21 (a) mukaisella terveysmerkilla ja
muista eldimistd saatava liha lihahygieniasta annetun maa- ja metsatalousministerion
asetuksen 16/EEO/2001 liitteen 3 luvun 5 kohdan 42 (a) mukaisella terveysmerkilla;

3) tuotteet pidetdan ennen kasittelya jatkuvasti erillaan tuotteista, jotka tayttavat 3
§:ssa tarkoitetut vaatimukset; seka

4) laaninelainlaakari on hyvaksynyt kyseisten elintarvikkeiden kuljetuksen
rajoitusten alaisena olevalta alueelta.

Lisaksi voidaan ihmisravinnoksi tarkoitettujen elainperaisten tuotteiden tuotantoon,
jalostukseen, jakeluun ja yhteison alueelle tuomiseen liittyvistd eldinten terveytta
koskevista sdanndista annetun direktiivin 2002/99/EY 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua
menettelyd noudattaen myontaa erityistapauksissa poikkeuksia 3 §:n ja 4 §:n 1 momentin
vaatimuksiin, jos eldintautitilanne niin sallii.



5§
Terveystodistukset
Elintarvikkeiden mukana on seurattava terveystodistus, jos
1) jasenvaltion alueelle on eldintautitilanteesta johtuen annettu komission
suojapaatds, joka edellyttad tallaista todistusta kyseisestd jasenvaltiosta tuotavien
elaimista saatavien elintarvikkeiden mukana; seka
2) neuvoston direktiivin 2002/99/EY artiklan 12 kohdan 2 nojalla on saadetty

poikkeus 3 §:ssa tarkoitetuista elainten terveytta koskevista vaatimuksista elintarvikkeiden
tuotannossa, jalostuksessa ja jakelussa.

6§
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 paivana tammikuuta 2005.

Helsingissa 30 paivana joulukuuta 2004

Maa- ja metsatalousministeri Juha Korkeaoja

Elainlaakintoylitarkastaja Taina Aaltonen



LITE |

Elaintauti

Direktiivi

Klassinen sikarutto

Yhteison toimenpiteista klassisen sikaruton torjumiseksi
annettu neuvoston direktiivi 2001/89/EY

Afrikkalainen sikarutto

Yhteison  toimenpiteistda  afrikkalaisen  sikaruton
torjumiseksi annettu neuvoston direktiivi 2002/60/EY

Suu- ja sorkkatauti

Yhteison  toimenpiteista  suu- ja  sorkkataudin
torjumiseksi annettu neuvoston direktiivi 2003/85/EY

Lintuinfluenssa

Yhteison toimenpiteistd lintuinfluenssan torjumiseksi
annettu neuvoston direktiivi 92/40/ETY

Newcastlen tauti

Yhteison toimenpiteistd newcastlentaudin torjumiseksi
annettu neuvoston direktiivi 92/66/ETY

Karjarutto
Pienten marehtijain rutto
Sian vesikulaaritauti (SVD)

Yhteison yleisista toimenpiteista tiettyjen elaintautien
torjumiseksi seka swine vesicular -tautiin liittyvista
erityistoimenpiteistd  annettu  neuvoston  direktiivi
92/119/ETY




LITE I

LIHA
Kasittelyvaatimus (*)

TAUTI

Suu- ja
sorkkatauti

Klassinen
sikarutto

Sian
vesiku-
laaritauti

Afrikk.
sikarutto

Karjarutto

Newcastlen-
tauti

Lintu-
influenssa

Pienten
marehtijain
rutto

a)
Lampokasittely  ilmatiiviisti  sulje-
tussa sailidssa, Fq -arvo 23,00 (**)

+

b)

Lampokasittely 70 °C:n vahimmais-
ldmpdtilassa, joka on saavutettava
kauttaaltaan koko lihassa

c)

Lampokasittely 80 °C:n vahimmais-
ldmpdtilassa, joka on saavutettava
kauttaaltaan koko lihassa

d)

Lampokasittely ilmatiiviissa sailéssa
vahintddan 60 °C:ssa vahintaan 4
tunnin ajan, jolloin sisalampdtilan on
oltava vahintdan 70 °C 30 minuutin
ajan

e)

Luuttomalle lihalle vahintdan 9
kuukauden ajan kestava luonnollinen
kaymis- ja kypsymiskasittely
seuraavasti: aW-arvo enintdan 0,93
tai pH-arvo enintaan 6,0.

f)

luulliselle lihalle kuten edella oleva
kohta (e), mutta kaikki tarvittavat
toimet tehtava ristikontaminaation
ehkaisemiseksi




9)
Salamin kasittelyvaatimukset + + + 0 + 0 0 0
vahvistetaan neuvoston direktiivin
2002/99/ETY artiklan 12 kohdan 2
mukaisesti myéhemmin erikseen

h)
Kinkku ja kupeet, joille on tehty 0 0 0 + 0 0 0 0
vahintédan 190 paivaa (kinkut) tai 140
paivaa (kupeet) kestava luonnollinen
kaymis- ja kypsymiskasittely

i)
Lampokasittely, jossa vahintdan
65°C:n sisdlampotila saavutetaan + 0 0 0 0 0 0 +

niin  pitkdksi aikaa  kuin  on
valttamaténtd vahintdan pastorointi-
arvon (pv) 40 saavuttamiseksi

"+ Teho tunnustettu
"0" Tehoa ei tunnustettu
™ On toteutettava kaikki tarvittavat toimenpiteet ristikontaminaation valttamiseksi

™) Fo on laskettu tappava vaikutus bakteeri-itidihin. Fq -arvo 3,00 tarkoittaa, etta tuotteen kylminta kohtaa on kasitelty riittavasti, jotta saavutetaan sama tappava
vaikutus kuin 121 °C:ssa (250 °F) 3 minuutissa nopealla kuumentamisella ja jadhdyttamisella



LITE I

Ihmisravinnoksi tarkoitettu
MAITO ja maitotuotteet (ml.
kerma)

Kasittelyvaatimus (*)

TAUTI

Suu- ja
sorkkatauti

Klassinen
sikarutto

Sian
vesiku-
laaritauti

Afrikk.
sikarutto

Karjarutto

Newcastlen-
tauti

Lintu-
influenssa

Pienten
marehtijain
rutto

a)
iskukuumennus (UHT)

UHT (= vahimmaisvaatimuksena
132 °C:n lampétila vahintdan 1
sekunnin ajan)

b)

jos maidon pH-arvo on alle 7,0,
yksinkertainen ldmpokasittely-
lyhytkestoinen pastérointi (HTST)

c)

jos maidon pH-arvo on 7,0 tai
korkeampi, kaksinkertainen HTST-
kasittely

"+ Teho tunnustettu
"o" Tehoa ei tunnustettu

™ On toteutettava kaikki tarvittavat toimenpiteet ristikontaminaation valttamiseksi




	LIITE I 
	LIITE II 
	LIITE III 

