KYSELY TEHDYISTÄ JA SUUNNITELLUISTA TOIMENPITEISTÄ ELINTARVIKE-TURVALLISUUSSELONTEON TAVOITTEIDEN SAAVUTTAMISEKSI (19.03.2008)
Kyselyn voi täyttää myös sähköisesti ja se löytyy maa- ja metsätalousministeriön internet-sivuilta osoitteesta: http://wwwb.mmm.fi/el/laki/lausuntopyynnot/index.html

Vastaaja:

1. Kansainvälistyvä elintarviketurvallisuus
	Tavoitteet:
	Tehdyt toimenpiteet ja ajankohta:
	Suunnitellut toimenpiteet ja ajankohta:
	Kuinka tärkeänä vastaaja pitää tavoitetta asteikolla 1-5:
(1 = ei tärkeä, 5 = erittäin tärkeä)

	1. Kuluttajien parempi tiedonsaanti kotimaisista laatutuotteista
	
	
	

	2. Kansainvälisessä kaupassa kiinnitettävä huomiota elintarviketurvallisuuden lisäksi koko tuotantoketjuun, ml. eläinten tuotanto-olosuhteet
	
	
	

	3. Raja- ja sisämarkkinavalvonnan ylläpitäminen ja kehittäminen erityisesti kasviperäisten tuotteiden osalta
	
	
	

	4. Entistä aktiivisempi osallistuminen elintarviketurvallisuuden parantamiseen kehitysmaissa ja tärkeimmissä tuontimaissa
	
	
	

	5. Vaikutusvallan lisääminen kansainvälisessä päätöksenteossa (EU, Codex, OIE)
	
	
	

	6. Elintarvikkeiden ja niiden tuotantopanosten huomioiminen osana bioterrorismin vastaista toimintaa
	
	
	


2. Kansallisen turvallisuustason ylläpito ja kehittäminen
	Tavoitteet:
	Tehdyt toimenpiteet ja ajankohta:
	Suunnitellut toimenpiteet ja ajankohta:
	Kuinka tärkeänä vastaaja pitää tavoitetta asteikolla 1-5:
(1 = ei tärkeä, 5 = erittäin tärkeä)

	1. Elintarvikevälitteisten sairauksien torjuntaa ja tutkimusta tehostetaan; erityisesti panostetaan kampylo- ja yersiniabakteereista johtuvien terveysriskien hallintaan sekä aloitetaan merkittävimpien zoonoosien pitkäaikaisvaikutusten seuranta
	
	
	

	2. Käynnistetään zoonoosikeskuksen toiminta Elintarviketurvallisuusviraston ja Kansanterveyslaitoksen yhteistyönä
	
	
	

	3. Lasten, nuorten ja vanhusväestön ravinnonkäytöstä kerätään aiempaa tarkemmat tiedot altistuslaskelmia varten 
	
	
	

	4. Kasvinsuojeluaineiden ja eläinlääkkeiden käytön seurantaa parannetaan tilatasolla
	
	
	

	5. Asetetaan ALOP-arvot vuoteen 2008 mennessä seuraaville vaaratekijöille: nitriitti, elohopea, salmonella, kampylobakteeri ja cesium
	
	
	

	6. Ylläpidetään EU-lainsäädännön sallimat tuontisuojat, kuten salmonellaerityistakuut sekä lannoitteiden alhainen kadmiumpitoisuus
	
	
	

	7. Varmistetaan toimivat laatu- ja turvallisuusjärjestelmät koko elintarvikeketjussa. Koko suomalainen alkutuotanto saatetaan elinkeinopohjaisten laatu- ja turvallisuusjärjestelmien piiriin 2010 mennessä
	
	
	

	8. Varmistetaan viranomaisvalvonnan riittävyys ja laatu koko elintarviketuotantoketjussa
	
	
	

	9. Varmistetaan elintarviketurvallisuutta tukevan kansallisen tutkimuksen voimavarat
	
	
	


3. Kuluttajalähtöinen elintarviketurvallisuus
	Tavoitteet:
	Tehdyt toimenpiteet ja ajankohta:
	Suunnitellut toimenpiteet ja ajankohta:
	Kuinka tärkeänä vastaaja pitää tavoitetta asteikolla 1-5: 
(1 = ei tärkeä, 5 = eritäin tärkeä)

	1. Elintarvikkeiden ja toiminnan laadun sekä luotettavaksi osoitettujen omavalvonta- ja jäljitettävyysjärjestelmien kehittäminen ja viestintä kuluttajille. Tätä varten kehitetään kansallinen valvotuista laatujärjestelmistä kertova merkintätapa informaatioteknologiaa hyödyntäen. Järjestelmän ehtojen valvontaa kehitetään toimialan ja viranomaisten yhteistyössä.
	
	
	

	2. Toteutetaan kuluttajien luottamus- ja turvallisuusbarometri, jossa mitataan mahdollisia muutoksia kuluttajien luottamuksessa elintarvikeketjun turvallisuuteen, kuluttajien käsityksissä elintarvikkeiden ja syömisen riskeistä sekä kuluttajien näkemyksissä siitä, miten he itse voivat vaikuttaa turvallisuuteen  
	
	
	

	3. Elintarviketurvallisuustoimia suunnataan huomioiden eri kuluttajaryhmien tarpeet
	
	
	

	4. Elintarviketurvallisuus otetaan osaksi kotitalouden ja terveystiedon oppikokonaisuutta
	
	
	

	5. Elintarvikevalvonnan tulokset julkaistaan säännöllisesti
	
	
	

	6. Joukkoruokailun turvallisuusriskit kartoitetaan
	
	
	

	7. Talousvettä toimittavissa laitoksissa työskentelevien osaamistestaus käynnistetään
	
	
	

	8. Hygieniapassin vaatimuksia kehitetään ja passista tehdään määräaikainen
	
	
	

	9. Tuoretuotteiden ruokamyrkytysriskejä vähennetään
	
	
	


4. Muita kommentteja:
6
1

