MUISTIO 26.11.2009

Luonnokset maa- ja metséatalousministerion asetukssd eldimista saatavien elintarvikkeiden
elintarvikehygieniasta annetun mmm:n asetuksen (3BEEO/2006) muuttamisesta ja eraiden
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta annéun mmm:n asetuksen (28/2009)
muuttamisesta

1. Luonnos maa- ja metsatalousministerion asetuksekqi3/EEO/2009) elaimistd saatavien
elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta annetun maa ja metsatalousministerion asetuksen
(37/EEO/2006) muuttamisesta

Oheisella maa- ja metsatalousministerion asetushksella (versio 26.11.2009) ehdotetaan
muutettavaksi eldimistd saatavien elintarvikkeidehntarvikehygieniasta annettu maa- ja
metsatalousministerion asetus 37/EEO/2006, jaljed@paitosasetus. Muutokset koskevat lahinna
kalastustuotteita ja kalakukkoja.

Lihavalmistelaitokset

Soveltamisalaa koskevaa 1 8§:84 tdsmennettaisi@en,siettd poron kuivalihan perinteinen
valmistaminen ulkokuivatushékeissd on sallittua nvaiporonhoitoalueella sijaitsevissa
lihavalmistelaitoksissa. Liitteen 2 lihavalmistétmten lisavaatimuksia koskevan luvun 1.6.
alakohtaa 124 kuumana toimittamisesta tarkenngttasen, ettd tuotteen sisalampdétilan on oltava
vahintaan 60C.

Kalastustuotteet:

Laitosasetuksen liitteen 2 kalastustuotteita k&lewtia laitosta koskevan luvun numerointi on
muutettu siten, etta liitteen 2 alaluku 1.8.1. orsfettu tarpeettomana.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elainperaisiantaeirikkeita koskevista erityisista
hygieniasaannoista antaman asetuksen (EY) N:o 863/2jdllempand elaimista saatavien
elintarvikkeiden elintarvikehygienia-asetus, li@te | luvun 3 kohdassa 3.1. maaritelladn termi
"kalastustuote” ja kohdassa 3.6. méaaritellddn tetraakavalmiste”, ja luvun 7 kohdassa 7.4.
maaritelladn termi "jalostettu kalastustuote”. Kssion tulkinnan mukaan termi "kalastustuote”
kattaa my0os termit "raakavalmiste” ja "jalostettaldstustuote”, joten luonnoksessa on nykyisen
asetuksen eri kohtia tdsmennetty vastaavasti tarwsalta. Esimerkiksi luonnoksen 10 §:ssa on
siten korvattu nykyisessa asetuksessa olevat 'kstamtteet ja niista saatavat raakavalmisteet ja
jalostetut kalastustuotteet” termilla "kalastusteet'.

Dioksiini ja dioksiininkaltaiset PCB-yhdisteet

Komission tiettyjen elintarvikkeissa olevien vieaagiden enimmaismaarien vahvistamisesta
antamassa asetuksessa (EY) N:o 1881/2006 saadditaésiinien ja dioksiininkaltaisten PCB-
yhdisteiden summan enimmaismaarista. Asetusta wallstiu 1.3.2007 alkaen. Asetusta edelsi
komission asetus (EY) N:o 466/2001, jonka muutokaerksi laitosasetusta péaivitettiin dioksiinien
ja dioksiininkaltaisten PCB-yhdisteiden osalta akstlla 43/EEO/2006.

Nyt laitosasetukseen paivitettaisiin viittaus Eelakseen 1881/2006 seka lisattaisiin naytteenottoa
ja maaritysmenetelmé&é koskeva viittaus komissigrite@notto- ja maaritysmenetelmista tietyissa
elintarvikkeissa olevien dioksiinien ja dioksiinadkaisten PCB-yhdisteiden pitoisuuksien virallista



tarkastusta varten antamaan asetukseen 1883/280%lI8 erotettaisiin nykyisen asetuksen liitteen
2 kalastustuotteita kasittelevaa laitosta koskelarun 1.8. alaluku 1.8.2. kalastustuotteiden
dioksiiniin ja dioksiininkaltaisiin PCB-yhdisteisiiliittyvista erityisvaatimuksista omaksi luvukseen
1.13.. Tatd lukua seka liitteen 3 kalastustuottkd@sittelevan laitoksen omavalvontasuunnitelmaa
koskevan luvun 2.7. kohtaa d dioksiiniin ja dioksikaltaisin PCB-yhdisteisiin liittyvista
erityisistd vaatimuksista tarkennettaisiin. Vasssia uusia vaatimuksia dioksiiniin liittyen ei
esiteta.

Puhdas vesi ja puhdas merivesi

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehyigsia antaman asetuksen (EY) N:o 852/2004,
jaliempéana yleinen elintarvikehygienia-asetustden Il luvun VII kohdan 1 b mukaan kokonaisiin
kalastustuotteisiin voidaan kayttad puhdasta vé&ttdndas vesi on méaaritelty asetuksen artiklan 2
kohdassa i: puhtaalla vedella tarkoitetaan puhdasiavetta tai vastaavanlaatuista makeaa vetta.
Puhdas merivesi on maaritelty asetuksen artikl&otflassa h: puhtaalla merivedella tarkoitetaan
luonnollista, keinotekoista tai puhdistettua metti&¢ai murtovetta, jossa ei ole mikro-organismeja,
haitallisia aineita tai myrkyllistd meriplanktonisiind maarin, etta silla voisi olla suoraa tai
epasuoraa vaikutusta elintarvikkeiden terveydeadhsiaatuun.

Komission eléinperéisia elintarvikkeita koskevistatyisista hygieniasddnnoista annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853120@eiden 1l ja Il ja asetuksen (EY) N:o
2076/2005 muuttamisesta tunnistusmerkinnan, raakimmaja meijerituotteiden, munien ja
munatuotteiden seka tiettyjen kalastustuotteidet@sntamassa asetuksessa (EY) N:o 1020/2008
litteen 1l kohdassa 1 a) ii) ¢) sdddetaan, etfddasta merivetta voidaan kayttaa kalastustuotteiden
kasittelyyn ja pesuun, kalastustuotteiden jaahdytéen ja ayridis- ja nilvidistuotteiden keittanmse
jalkeiseen nopeaan viilentdmiseen tarkoitetun jaattamiseen. Asetusta on sovellettu 28.10.2008
alkaen.

Komission elintarvikeketjun ja eléinten terveyddnltgisen turvallisuuden pysyvassa komiteassa
16.2.2009 saavutettiin yhteisymmarrys yleisen atwikehygienia-asetuksen ohjeluonnoksesta
SANCO/1731/2008 rev. 6. Paivitetty ohje on julkaikbmission internetsivuilla englanninkielisena

versiona. Ohjeessa on puhtaasta vedestda oma luRuhsgpssa mm. viitataan HACCP:hen. Ohje ei

ole kuitenkaan luonteeltaan sitova.

Maa- ja metsatalousministerion kalahygieniasta rmatsa asetuksessa 16/EEO/2000, joka
kumottiin v. 2006, liitteen Iluvun 3 alaluvun 3 kdsba 7 saadettiin, ettd kunnan
valvontaviranomainen voi erityisissé tapauksiss&hkgya, etta laitoksessa saadaan kayttda kunnan
valvontaviranomaisen maaraamiin tarkoituksiin putaanerivetta tai puhdasta jarvi- tai jokivetta.

Elintarvikeviraston (nykyisin Elintarviketurvallisisvirasto Evira) ohjeessa Dnro 3565/41/02
taulukossa 1 suositellaan, ettd kala-alan laitcleselsdytettavastd puhtaasta meri-, jarvi- tai
jokivedesta otettaisiin 1 nayte 12 kertaa vuodésdifiormisten bakteerien varalta, ja liitteessa 1
suositellaan, ettd talousveden mikrobiologisialaaatimuksia ja -suosituksia sovellettaisiin myos
arvosteltaessa kala-alan laitoksista otettujen garht meri-, jarvi- ja jokivesinaytteiden
tutkimustuloksia.

Voimassaolevan laitosasetuksen kaikkia laitoksiakkwassa liitteen 2 elintarvikkeiden sulatusta
koskevassa luvussa 2 kohdassa 158 todetaan, &tiadisten, suojaamattomien kalastustuotteiden
sulatuksessa voidaan kayttda juoksevaa puhdasta. Véhatimus muutettaisiin koskemaan

suojaamattomia kalastustuotteita yleisesti.



Laitosasetukseen lisattaisiin liitteen 3 kalastoggita kasittelevan laitoksen

omavalvontasuunnitelmaa koskevan lukuun 2.7. uudhdpsta vettd koskeva kohta e: jos
laitoksessa kaytetaan puhdasta vetta, omavalvamagelmaan pitaa sisallyttaa kuvaus siita, miten
varmistetaan, ettd puhdas vesi ei aiheuta vaaiatargikkeen turvallisuudelle, mukaan lukien

veden laadun saanndllinen valvonta. Sama vaatinms&idt myos kalastustuotteita kasittelevia
muita elintarvikehuoneistoja, joten myds liite 8B muutettaisiin vastaavasti.

Lampdtilavaatimukset

Laitosasetukseen tehtavilla muutoksilla selvenisitta kalastustuotteiden [ampétilavaatimuksia.
Liitteen 2 kalastustuotteita kasittelevan laitoksisdvaatimuksia koskevan luvun 1.8. kohtaa 142
taydennettdisiin  vaatimuksella kuumennettujen @&idén jaahdytyksestd viivytyksetta
sailytyslampdétilaan, kuten on lihavalmisteidenkinohkalla. Sen sijaan sailytyslampatilat
poistettaisiin tarpeettomana toistona tasta kolagdsiska ne kuvataan laitosasetuksen liitteen 2
sailytysta ja varastointia koskevan luvun 2.4. ladsh 182, jota myds selvennettaisiin seuraavasti:
0 - + 3 °C:n lampdtilassa on sdilytettava kylmasaetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet ja kaikki
tyhjio- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet. &am + 6 °C:n lampdtilassa on sdilytettava muut
jalostetut kalastustuotteet (tayssailykkeitd jaetgpja ayriais- ja nilvidistuotteita lukuun ottattag,
kalakukot seka elavat simpukat. Keitettyjen ayrigja nilvidistuotteiden sekad tuoreiden ja
sulatettujen kalastustuotteiden sailytyslampaotigavaukset 16ytyvat EY-asetuksista, eika niitd saa
toistaa kansallisessa lainsdddannéssa. Silakkasilljpuolisdilykkeet, savustetut, loimutetut ja
hiillostetut kalastustuotteet seka kalakukot oniwmakneen kasityksen mukaan katsottava + 6
°C:ssa sdilytettaviksi tuotteiksi. Elintarviketulsuusvirasto Evira selventdd tarvittaessa
elintarvikkeiden luokittelua.

Vastaavat selvennykset tehtaisiin laitosasetukstaeh 4 kalastustuotteita k&sittelevien muiden
elintarvikehuoneistojen vaatimuksia koskevan lu@ukohtaan 12. Tassa kohdassa ei silti erikseen
mainita kalakukkoja, silla ko. elintarvikehuoneisia sovellettaisiin kalakukon valmistuksen osalta
litteen 2 lukuja 1.13. ja 1.14. ja liitteen 3 lukd.

Eldaimista saatavien elintarvikkeiden kuljetusta Kenga vaatimuksia koskevaan liitteeseen 5
lisattaisiin viittaus yleisen elintarvikehygieniaeduksen liitteen Il lukuun IX ja sen kohdan 5
sallimiin lyhytaikaisiin poikkeamiin lampdtilavaatuksista. Lisdksi kohtaa 12 kalastustuotteiden
kuljetuslampdtiloista selvennettaisiin vastaavisten kalastustuotteiden sailytyslampoétilakohtaa.

Perkaamattomat kalastustuotteet

Laitosasetuksen liitteen 2 kalastustuotteita kélsiwien laitosten lisdvaatimuksia koskevan luvun
1.8. kohdan 140 mukaan laitokseen vastaanotetliaperattomat kalastustuotteet on perattava
valittomasti niiden vastaanottamisen jalkeen taiimiettava mahdollisimman pian
vahittaismyyntiin tai toiseen laitokseen. Kohtaasattéisiin mahdollisuus, etta perkaamattomat
kalastustuotteet voidaan kayttaa mahdollisimmam pustteiden valmistukseen. Kalastustuotteita
kasittelevissa laitoksissa voidaan valmistaa penatomista kalastustuotteista jalostettuja
kalastustuotteita, esimerkiksi savustettuja silikoi

Vastaavat muutokset tehtdisiin sekd liitteen 3 dtaktuotteita kasittelevan laitoksen
omavalvontasuunnitelmaa koskevan luvun 2.7. koht@aretta liitteen 4 kalastustuotteita
kasittelevien muiden elintarvikehuoneistojen vaatsia koskevan luvun 3 kohtaan 17, jossa on



huomioitu se, ettei ko. elintarvikehuoneistoistae oimahdollista toimittaa perkaamattomia
kalastustuotteita laitokseen.

Kalakukot:

Kalakukolle on myodnnetty aidon perinteisen tuotté&RT) nimitys komission tiettyjen nimitysten

kirjaamisesta maataloustuotteiden ja elintarvik&aiderityisluonnetta koskevista todistuksista
annetussa neuvoston asetuksessa (ETY) N:o 208zi@d8ettyyn erityisluonnetta koskevien

todistusten rekisteriin annetun asetuksen (EY) RB01/97 liitteen taydentamisesta (Kalakukko)
antamassa asetuksessa (EY) N:o 1285/2002. Kalakwkamistusmenetelmd on kuvattu

rekisterdintihakemuksessa  2001/C  235/04. APT-k&daku valmistukseen kaytetaan

kalastustuotteita ja lihaa (‘raakaa kalaa ja raakhaa”), jolloin tuote on seka jalostettu

kalastustuote etta lihavalmiste. Koska kalakukkojaimistukseen kaytetdaan kalastustuotteita ja/tai
lihaa, niita voidaan valmistaa vain hyvaksytyssiksessa.

Kalakukkoja valmistaviin laitoksiin sovelletaan ien elintarvikehygienia-asetuksen artiklaa 4 ja
litettd Il ja eldaimistad saatavien elintarvikkeideggienia-asetuksen liitteen 1l jaksojen VI ja VI
vaatimuksia. Kalakukot on merkittavd tunnistusmiéiki Liséksi kalakukkoja valmistaviin
laitoksiin sovelletaan laitosasetusta.

Talla hetkella kalakukkoja valmistetaan hyvaksygislaitoksissa tai muissa hyvéaksytyissa
elintarvikehuoneistoissa, esimerkiksi leipomoissg&alakukkoja valmistavia laitoksia koskee
uudelleenhyvaksymisvaatimus; uudelleenhyvaksyntaa téytynyt hakea 1.3.2009 mennessa.
Kalakukkoja valmistavien elintarvikehuoneistojen dmaettava hyvaksymista laitokseksi. Jos
kalakukkoja valmistetaan leipomoissa, voitaisiia t@pomoa hyvaksya laitokseksi.

Laitosasetuksen maaritelmid koskevaan 3 8:4antdiséim uusi kohta 23, jossa maéariteltaisiin
kalakukko tarkoittamaan aito perinteinen tuote (AMRimityksen saanutta kalakukkoa viittaamalla
EY-asetukseen 1285/2002 seka rekisterdintinakenemkgessa kalakukon valmistusmenetelma on
kuvattu. Tarkemmin APT-tuotteiden rekisterbimisesé@detaan neuvoston maataloustuotteiden ja
elintarvikkeiden rekisteréimisesta aidoiksi perisilesi tuotteiksi antamassa asetuksessa (EY) N:o
509/2006. Laitosasetuksessa kalakukolla tarkoisatiamyds APT-saannoista poiketen tehtya
perinteista kalakukkoa sek& muita vastaavia pesidteaikinakuoreen tehtyja, kalastustuotteita ja
tai lihaa sisaltavia elintarvikkeita, esimerkikgida sisaltavaa lanttukukkoa tai perunakukkoaaSill
ei tarkoiteta lihapiirakoita ja -pasteijoita eikéhlpiirakoita. Muistiossa kalakukolla tarkoitetaan
asetusluonnoksen tarkoittamia kalakukkoja.

Laitosasetuksen soveltamisalaa (1 8:n 4 momerttptetaan muutettavaksi siten, etta kaikkiin
kalakukkoja ja/tai vastaavia perinteisia taikinataen tehtyja kalastustuotteita ja/tai lihaa siséta
elintarvikkeita valmistaviin laitoksiin seka elimi@kelain 13 § 2 momentin kohdan 13 mukaisiin
elintarvikehuoneistoihin sovellettaisiin kalakukoralmistuksen osalta liitteen 2 kalakukkoja
valmistavien laitosten vaatimuksia koskevaa luku&4l liitteen 3 kalakukkoja valmistavan
laitoksen omavalvontasuunnitelmaa koskevaa luksaké liitteen 2 lukua 1.13. kalastustuotteiden
dioksiiniin ja dioksiininkaltaisiin PCB-yhdisteisiiliittyvista erityisvaatimuksista, muiden laito&si
koskevien vaatimusten lisaksi.

Dioksiinia ja dioksiininkaltaisia PCB-yhdisteitd #cevan luvun 1.13. erityisvaatimuksilla olisi
kaytdnndssad merkitysta vain kaytettdessa kalakekkoplmistukseen kalastustuotteita, jotka on
mainittu EY-asetuksen 1881/2006 7 artiklan kohdadsga joita ei ole mainittu maa- ja



metsatalousministerion alkutuotannolle elintarvikeallisuuden varmistamiseksi asetettavista
vaatimuksista antaman asetuksen 134/2006 liitteeliv@ssa 1. Naita kalalajeja ovat silakat
(kokoluokkaa 6 suuremmat), lohi, meritaimen, nigtidkuun ottamatta Suomen sisdvesialueilta
pyydettya tai Suomessa viljeltya nieriad) ja naimda.

Elintarvikelain 13 8:n 2 momentin kohdan 13 mulksssi kalastajien ja kalanviljelijoiden
elintarvikehuoneistoissa ei voi kasitella lihaa, trauniissa olisi elintarvikelain mukaan sallittua
valmistaa pelkastddn kalastustuotetta (mutta eha)ihsisaltavia kalakukkoja, jotka luetaan
jalostetuiksi kalastustuotteiksi. Kaytannossa tahéatkella néissd elintarvikehuoneistoissa ei
valmisteta kalakukkoja, ja siksi Kkatsottin  epatatkksenmukaiseksi saatdad ko.
elintarvikehuoneistoja koskevassa liitteessa 4kkidaista erikseen. Vaikka asetustekstissa liitteen
2 luvussa 1.14. ja liitteen 3 luvussa 4 kaytetd&mié laitos, sovelletaan vaatimuksia silti myos
naihin elintarvikehuoneistoihin. Dioksiiniin ja disiininkaltaisiin  PCB-yhdisteisiin liittyvien
vaatimusten osalta on huomioitava, ettd naistatagliikelain 13 8:n 2 momentin kohdan 13
mukaisista elintarvikehuoneistoista saisi toimifpetkastaan kalastustuotetta sisaltavia kalakukkoja
muutenkin vain suoraan kuluttajalle tai paikalliseghittaismyyntiin, tukkua lukuun ottamatta,
eikd huoneistoilla ole tunnistusmerkkia.

Sellaisiin laitoksiin, joiden ainoa laitosstatustaativa toiminta on kalakukkojen ja / tai vastaavie
perinteisten, taikinakuoreen tehtyjen, kalastusaitat ja / tai lihaa sisaltavien elintarvikkeiden
valmistus, sovellettaisiin laitosasetuksesta pghalisaksi ainoastaan liitteen 2 lukuja 1.13. [p41.
litteen 3 lukua 4 ja kalakukkojen kuljetuksen daalaimista saatavien elintarvikkeiden kuljetusta
koskevaa liitettd 5. Niihin ei siis sovellettaistdtta 1, litteen 2 muita lukuja eika liitteenrBuita
lukuja (eika luonnollisestikaan liitetta 4).

Asiakirjoja koskevia erityisid vaatimuksia koskevdr §:n kohdassa 10 s&&adettaisiin, etta
kalakukkoja, joita ei ole valmistuksen jalkeen jdgletty enintddn + 6 °C:n sailytyslampdtilaan,
lahetettaessa  vahittaismyyntiin  asiakirjassa on avalt tieto tastd sekd kalakukon
valmistusajankohdasta.

Liitteen 2 luvussa 1.14. saadettaisiin kalakukkoksen toiminnallisista ja rakenteellisista
vaatimuksista. Kalakukot pitdisi jaahdyttdd valwksen jalkeen enintédn + 6 °C:n
sailytyslampotilaan, mutta tasta vaatimuksesta assgt poiketa silloin, kun kalakukot
toimitettaisiin  vahittadismyyntiin viivytyksettd walistuksen jalkeen. Vastaavasti kalakukkoja
valmistavan laitoksen vaatimuksesta koskien jaattyf varastotiloja kalakukkojen
jadhdyttamista ja sailyttamista varten voitaisioiketa silloin, kun kaikki kalakukot toimitettaisii
vahittaismyyntiin viipymattd valmistuksen jalkee@éhdyttaméatta niitd enintddn + 6 °C:n
sailytyslampdétilaan.

Liitteen 3 luvussa 4 sadadettaisiin omavalvontasiiaiman vaatimuksista. Erityisvaatimuksena

mainitaan sailyvyyskokeet ja viimeisen kayttopaivasettaminen. Kalakukkojen sailyvyysaika

pitad maarittaa riittavan laajoilla sailyvyyskokajljoissa kaytetddn elintarvikemaaraysten mukaisia
myyntipaikan sailytyslampdtiloja, ja niiden perwddta kalakukolle on asetettava viimeinen

kayttopaiva. Sailyvyyskokeissa ja viimeisen kay#idpn asettamisessa on huomioitava se, jos
kalakukot toimitetaan vahittaismyyntiin jaahdyttdté&niitd enintdédn + 6 °C:n sailytyslampatilaan,

jolloin ne voidaan sailyttdd myyntipaikassa vastdtmpaivan ajan huoneenlammaossa.

Sailyvyyskokeet pitda kuvata omavalvontasuunnitebaa Naytteenotto- ja tutkimusohjelman

avulla on varmistettava, etta viimeinen kayttopamdasetettu oikein.



Elaimista saatavien elintarvikkeiden kuljetusta Kensma liitettd 5 sovellettaisiin kalakukkojen
kuljetukseen. Kohdassa 12 saadettaisiin, etté ktakpitaisi kuljettaa enintéan + 6 °C:ssa, ellei
niita toimitettaisi vahittaismyyntiin viivytyksettéalmistuksen jalkeen.

Lausunnoista

Asetusluonnoksen edellinen versio (27.2.2009) alisunnoilla 31.3.2009 saakka ja lausuntoja
pyydettiin seuraavilta tahoilta: MMM:n osastot jaillsyksikdt, sosiaali- ja terveysministerio,
Elintarviketurvallisuusvirasto, laaninhallitukseElintarviketeollisuusliitto, Paivittaistavarakauppa
ry, Helsingin yliopisto/elainlaéketieteellinen teddinta/elintarvike- ja ymparistdhygienian laitos,
Kuluttajat-Konsumenterna ry, Suomen  kuluttajaliitto Suomen  Elainlaakariliitto  ry,
Elainlaékarihygieenikkojen yhdistys, Ympaéristo- jéerveysalan tekniset ry, Maa- ja
metsataloustuottajain keskusliitto MTK ry, Svenslentbruksproducenternas Centralférbund SLC
rf., Suomen Leipuriliitto, Suomen Ammattikalastajgd SAKL, Suomen Kalankasvattajaliitto ry,
Suomen Kalakauppiasliitto, Kalatalouden keskusliitkuopion seutukunta, Savonlinnan seudun
kuntayhtyma, Joensuun seutukunta, Mikkelin seuttd&guBuomen Kalaruoan Ystavat ry, Mikkelin
Kalaherkku, Puula-Sarvin, Puruveden kalapojat, Rdém Leipomo, Lieksan Leipomo, Paakarin
Paja, Kotileipomo Riikonen Oy, T:mi Melkko-Kettunevidisasen Kotiliha Oy, Leipomoliike Irene
Partanen, Kuopion Kalatuote Oy, Hakkaraisen Leipd&yioKalakukkoleipomo Hanna Partanen ja
Kajaanin kukkoleipuri ky. Lausuntoja saatiin yhts@n21 kappaletta ja ne on otettu huomioon
uudessa asetusluonnoksessa mahdollisuuksien mukaan.

Lisaksi asetusluonnoksen versiosta 16.11.2009 tprd&tuopiossa 19.11.2009 keskustelutilaisuus,
jonne lahetettiin tilan asettaman rajoituksen vudé@hdennetut kutsut seuraaville tahoille: Ita-
Suomen laaninhallitus, ElintarviketeollisuusliittBaivittaistavarakauppa ry, Suomen Leipuriliitto,
Kuopion seutukunta, Savonlinnan seudun kuntayhtyilménsuun seutukunta, Mikkelin seutukunta,
Suomen Kalaruoan ystavat ry, Mikkelin KalaherkkupR-Sarvin, Puruveden kalapojat, Porokylan
leipomo, Lieksan leipomo, Paakarin paja, KotileimorRiikonen Oy, T:mi Melkko-Kettunen,
Vaisasen Kotiliha Oy, Leipomoliike Irene PartanEapopion Kalatuote Oy, Hakkaraisen Leipomo
ky, Kalakukkoleipomo Hanna Partanen ja Kajaanin kiald&ipuri ky. Tilaisuuteen osallistuivat
MMMELO:n ja Elintarviketurvallisuusviraston edustfj sekd kutsutuista seuraavien tahojen
edustajat: Ita-Suomen laaninhallitus, Ita-Savonasaihoitopiirin kuntayhtyma, Kuopion kaupunki,
Kalakukkoleipomo Hanna Partanen, Sirkan RavintSldtan Leipomo Oy, Leipomoliike Irene
Partanen Oy, Melkko-Kettunen, Porokyldn Leipomo j&uopion Kalatuote Oy.
Elintarviketeollisuusliitto, Suomen LeipuriliittaajPaivittaistavarakauppayhdistys ry eivat paasseet
osallistumaan tilaisuuteen, mutta lahettivat kiigak kommenttinsa luonnoksista. Tilaisuudessa
esitetyt suulliset kommentit sekd saadut kirjatlis®mmentit on myo6s pyritty huomioimaan
asetusluonnoksessa.

Asetusluonnoksen versio 26.11.2009 lahetettiin Uatakierrokselle seuraaville tahoille:
Elintarviketurvallisuusvirasto, [ta-Suomen l&&nikihas, Elintarviketeollisuusliitto,
Paivittaistavarakauppa ry, Elainlaakarinygieenikkoyhdistys, Ymparisto- ja terveysalan tekniset
ry, Maa- ja metsataloustuottajain keskusliitto MK Paliskuntain yhdistys, Suomen Leipuriliitto,
Kuopion kaupunki/Ymparistéterveystoimisto, [t&d-Savo sairaanhoitopiirin
kuntayhtym&/Y mparistoterveydenhuolto, Joensuun WakipY mparistoterveydenhuolto, Mikkelin
seudun ymparistopalvelut, Suomen Kalaruoan YstéyatMikkelin Kalaherkku, Puula-Sarvin,
Puruveden kalapojat, Porokylan Leipomo, Lieksarpasio, Paakarin Paja, Kotileipomo Riikonen
Oy, T:mi Melkko-Kettunen, Vaisdsen Kotiliha Oy, pemoliike Irene Partanen, Kuopion
Kalatuote Oy, Hakkaraisen Leipomo Kky, Kalakukkoteipp Hanna Partanen, Kajaanin



kukkoleipuri ky ja Sirkan Ravintolat/Sirkan Leipon@y. Lausuntoaikaa on annettu 10.12.2009
saakka.

Tavoitteena on saada asetus voimaan 1.1.2010, nkatiekukkolaitoksia koskevia kohtia
asetuksesta (12 8§ kohta 10, liite 2 luku 1.14e [@ luku 4 ja liite 5 kohta 12) sovellettaisiinsta
1.9.2010 alkaen, jotta kalakukkoja valmistavat oksiet ehtisivat hakea laitoshyvaksyntaa
toiminnan keskeytymatta.

Elintarviketurvallisuusvirasto tulee tekemaan ohje&alakukkoja koskevan lainsdadannon
tarkemmasta soveltamisesta.

2. Luonnos maa- ja metsatalousministerion asetuksekserdiden elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsatalousmisterion asetuksen (28/2009)
muuttamisesta

Oheisella maa- ja metsatalousministerion asetushksella (versio 26.11.2009) ehdotetaan
muutettavaksi  eraiden elintarvikehuoneistojen aftwikehygieniasta annettu maa- ja
metsatalousministerion asetus 28/2009 (elintarvikekistoasetus). Muutokset koskevat
kalakukkojen sailyttamista myyntipaikassa.

Maaritelmia koskevaan 2 8:4an lisattaisiin uudéksidaksi 6 kalakukot, jonka méaéaritelman osalta
viitattaisiin laitosasetuksen kalakukon maéritelméaa

Sailytys- ja myyntilAmpdtiloja koskevaan 7 §:4aséttaisiin uusi 3 momentti, jonka mukaan
kalakukkoja, joita ei ole valmistuksen jalkeen jdgletty enintdan + 6 °C:n sailytyslampaétilaan, voi
myyntipaikassa vastaanottopaivan ajan sailytta@aéemammaossa. Taman jalkeen kalakukot pitaisi
joko havittaa tai ne voitaisiin sailyttdd enint&af °C:n sailytyslampotilassa kalakukon myyntiajan
loppuun. Laitosasetuksen mukaan kalakukon valnaistajpitaa maarittaa kalakukkojen
sailyvyysaika riittavan laajoilla sailyvyyskokeillgoissa kaytetaan elintarvikemaaraysten mukaisia
myyntipaikan sailytyslampdotiloja, ja asettaa niiqerusteella kalakukoille viimeinen kayttdpaiva.
Sailyvyyskokeissa ja viimeisen kayttbpaivan aseitassa valmistajan on huomioitava se, jos
kalakukot toimitetaan vahittaismyyntiin jaahdyttdté&niitd enintdédn + 6 °C:n sailytyslampatilaan,
jolloin ne voidaan sailyttdd myyntipaikassa vastampaiva huoneenlammaossa.

Myyntipaikoissa saatetaan myo6s lammittdd muuallamstettuja jadhdyttyja tai pakastettuja
kalakukkoja. Siksi 7 8:n 4 momentissa saadettaisiyds, ettd myyntipaikassa l[Ammitettyja
kalakukkoja voidaan sailyttdd myyntipaiva huoneemtissa, jos myymatta jddneet kalakukot
havitetaan lammityspéaivan lopuksi.

Elintarvikehuoneistoasetusmuutoksen luonnos dsitelt Kuopion  keskustelutilaisuudessa

19.11.2009 ja se lahti laitosasetusmuutosluonnokaaasa lausunnoille samalla lausuntopyynndlla
26.11.2009. Tavoitteena on saada asetus voimaaB01(d, mutta sitd sovellettaisiin 1.9.2010

alkaen, kuten laitosasetusmuutoksen kalakukkojkekoa kohtia.

Elintarviketurvallisuusvirasto tulee tekemaan ohje&alakukkoja koskevan lainsdadannon
tarkemmasta soveltamisesta.



