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Annettu Helsingissa XX paivanad XXXXkuuta 2008

M aa- ja metsatalousministerion asetus er@iden elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti sdadetddn 13 paivand tammikuuta 2006
annetun elintarvikelain (23/2006) 10 §:n 2 ja 3 momentin, 11 §:n 2 momentin ja 20 8:n 5 momentin
nojalla:

1 luku

Yleiset sdannokset

18

Soveltamisala

Tata asetusta sovelletaan hyvaksyttyihin elintarvikehuoneistoihin, joissa:

1) harjoitetaan vahittaismyyntié;

2) ennen véahittaismyyntié késitelladn elintarvikkeita lukuun ottamatta sellaisia
elintarvikehuoneistoja, joista saadetadn maa- ja metsatalousministerion elaimistéa saatavien
elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta antamassa asetuksessa (787/2006) tai joissa ennen
vahittaismyyntid pelkéstdan pakataan tai muutoin kasitelladn hunajaa; tai

3) ennen vahittdismyyntiad varastoidaan eldimistéd saatavia elintarvikkeita alle 48 tuntia.

Sen estdmattd mitd 1 momentissa sdédetaén, asetuksen 3 lukua sovelletaan kuitenkin myds sellaisiin
vahittdismyyntid harjoittaviin elintarvikehuoneistoihin, joilta ei elintarvikelain (23/2006) 13 8:n 2
momentin mukaan vaadita hyvaksyntaa.

28

M aaritelméat

Téssa asetuksessa tarkoitetaan:

1) helposti pilaantuvilla elintarvikkeilla elintarvikkeita, jotka koostumuksensa, rakenteensa,
kasittelynsé tai muiden ominaisuuksiensa vuoksi tarjoavat mikrobeille hyvét

lisaantymismahdollisuudet ja jotka on siksi sailytettava joko alhaisessa tai korkeassa lampdtilassa;

2) vahittaiskaupan toimituksella elintarvikkeiden kuljetuksia tdman asetuksen soveltamisalaan
kuuluvasta elintarvikehuoneistosta toiseen tai kuluttajalle;

3) myyntipaikalla elintarvikehuoneistoa, jossa myydéaan padasiallisesti muualla valmistettuja
elintarvikkeita muualla nautittaviksi;
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4) tarjoilupaikalla elintarvikehuoneistoa, jossa padasiallisesti valmistetaan, kuumennetaan tai
annostellaan elintarvikkeita tarjoilupaikalla nautittaviksi;

5) sellaisenaan syotavalla elintarvikkeella elintarviketta, jonka toimija on tarkoittanut syotavaksi
ilman kypsentamista.

6) ulkomyynnilla elintarvikkeen tarjoilua, kaupanpitoa tai muuta luovuttamista seka néihin liittyvia
valittémia muita késittelyvaiheita ulkotilassa;

7) ulkotilalla elintarvikehuoneistoa, joka sijaitsee muualla kuin rakennuksen sisélla. Tété asetusta
sovellettaessa ulkotilaan rinnastetaan myos sellainen sisatila tai sen 0sa, jota ei ole hyvéksytty
elintarvikehuoneistoksi.

2 luku

Elintarvikehuoneistoa koskevat elintar vikehygieeniset vaatimuk set
38

Rakenteelliset vaatimukset

Sen liséksi, mitéd 2 luvussa sdadetdan, elintarvikehuoneistolle asetettavista elintarvikehygieenisista
vaatimuksista sdadetdan myos elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 852/2004 luvussa Il ja liitteessé Il.

Elintarvikehuoneiston tulee olla asianmukaisella tavalla erotettu tiloista tai toiminnoista, jotka
voivat vaarantaa elintarvikehuoneistossa késiteltavien tai séilytettavien elintarvikkeiden hygieenisen
laadun.

Elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen ja asianmukaisesti varustettu tila siivousvalineiden
séilytysta ja huoltoa varten.

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkilékunnalle asianmukaisesti varustettu kdymaéla ja
pukeutumistila. VValvontaviranomainen voi sallia kdymélén ja pukeutumistilan sijoittamisen
elintarvikehuoneistosta erilliseen tilaan tai rakennukseen, jos se toiminnan laatu ja laajuus
huomioon ottaen on tarkoituksenmukaista ja samalla voidaan varmistua siitd, ettei tastd aiheudu
terveysvaaraa.

Tarjoilupaikassa on asiakkaiden kéytettavissa oltava riittavasti asianmukaisesti varustettuja
kaymaloitd. Kaymala ei saa avautua suoraan elintarvikkeiden késittely-, myynti- tai tarjoilutilaan.

48
Toiminnalliset vaatimuk set
Elintarvikkeita on kasiteltdva niin, ettd tartuntatautien leviaminen ja elintarvikkeen hygieenisen

laadun huononeminen ehkaistaan. Elintarvikkeet on suojattava mikrobeilta ja haittaeldimilta, seka
tarvittaessa kosteudelta, lammolta, valolta, kemikaaleilta ja muilta haitallisilta vaikutuksilta.
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Kypsentamattomia liha- ja kalastustuotteita on pidettava erillaén sellaisenaan syotavista
elintarvikkeista. Pakkaamatonta raakaa siipikarjan lihaa ei saa varastoida, myyda tai muuten
kasitella siten, ettd se on kosketuksissa muun pakkaamattoman elintarvikkeen kanssa.

Metséstettyjen luonnonvaraisten janisten, kanien ja lintujen nylkeminen tai kyniminen seka
suolistaminen on sallittu vain siihen varatussa ja varustetussa paikassa. Jauhelihan ja jauhetun
maksan valmistaminen on sallittua vain siihen tarkoitukseen varustetussa paikassa siten kuin
138:ss4 saddetaan.

Kalojen perkaaminen on sallittu vain siihen varatussa ja varustetussa paikassa Vahittaismyyntiin
vastaanotettua tuoretta perkaamatonta kalaa saa varastoida tai pitd4 kaupan enintaan kaksi paivéaa
vastaanottopéiva mukaan lukien. Kalan perkaaminen on suoritettava viimeistdén vastaanottoa
seuraavana paivana. Tama rajoitus koskee kalalajeja, jotka on mainittu MMM:n asetuksen 787/2006
liitteessé 2 luvun 1 kohdassa 138.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ja varastointi elintarvikehuoneistossa on
jarjestettava siten, ettei myynti tai varastointi heikenné huoneistossa pidettévien elintarvikkeiden
hygieenistd laatua. Ne on sijoitettava omiin hyllystdihin ja myyntipoytiin riittavan erilleen
elintarvikkeista. Elintarvikehuoneistossa ei saa sailyttd4 huoneiston toimintaan kuulumattomia
tavaroita tai aineita. Tyontekijoiden omia elintarvikkeita saa sailyttaa ainoastaan tyontekijoiden
ruokailu- ja sosiaalitiloissa.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet on sailytettava niille osoitetussa paikassa riittdvan erillaan
elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja elintarvikkeista seké poistettava huoneiston sisatiloista
riittdvan usein, kuitenkin vahintd&n kerran péivassa.

Tupakoiminen on kielletty elintarvikehuoneiston tiloissa, joissa elintarvikkeita varastoidaan,
kasitelladn, myydaan, tarjoillaan tai muutoin luovutetaan.

58
Omavalvonta

Elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssa tarkoitetun omavalvonnan vaarojen analysointia ja Kriittisia
valvontapisteita koskevista periaatteista sdadet&én elintarvikehygieniasta annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 artiklassa 5.

Elintarvikealan toimijan on perehdytettava huoneistossa tyoskentelevét henkilét omavalvontaan ja
nimettdva omavalvonnan vastuuhenkild, jolla tulee olla tehtdvan onnistuneen hoitamisen kannalta
riittava koulutus.

Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon tulee siséltdd omavalvontasuunnitelman todentamiseksi
tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista, tutkimuksista ja
selvityksisté seké suoritetuista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.
Omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyvé kirjanpito, jotka voivat olla kokonaan tai osittain
sdhkaisia asiakirjoja, on séilytettava elintarvikehuoneistossa siten, etta ne ovat
valvontaviranomaisen siella tarkastettavissa. Omavalvonnan Kkirjanpitoa on séilytettdva vahintaan
vuosi sitd koskevien elintarvikkeiden myynnin paatyttya.
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Omavalvontasuunnitelmaan on liitettava jatehuolto-ohjelma, johon on siséllytettavé selvitys, miten
elintarvikehuoneiston toiminnassa syntyneet jatteet kasitellaan. Jos elintarvikehuoneiston jatteisséa
on eldimisté saatavia sivutuotteita, joiden kasittelystd Elintarviketurvallisuusvirasto on antanut
muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen elaimista saatavien sivutuotteiden terveyssaannoistéa
annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 1774/2002 sdadettyihin
menettelyihin pohjautuvan ohjeen, ndma menettelyt on kuvattava jatehuolto-ohjelmassa erikseen.

Omavalvontasuunnitelmaan on liitettdva kuvaus terveystodistusten hallintajarjestelmasta, josta on
todennettavissa, etta elintarvikehuoneistossa pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevat henkil6t ovat antaneet tartuntatautilain (583/1986) ja sen nojalla annettujen sadnndsten
mukaisen ja ajan tasalla olevan selvityksen siit4, etteivat sairasta salmonelloosia.

Jos elintarvikkeen luovuttaja tai vastaanottaja jarjestaa elintarvikkeiden kuljetuksen, kuljetusta
koskeva omavalvontasuunnitelma voidaan siséllyttaa elintarvikkeiden luovuttajan tai vastaanottajan
laatimaan ja toteuttamaan muuta toimintaa koskevaan omavalvontasuunnitelmaan.

3luku

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtilavaatimuk set
68

Kuljetusampdtilat

Eldimista saatavien elintarvikkeiden kuljetuksissa, ellei kyseesséa ole toimittaminen suoraan
lopulliselle kuluttajalle, on noudatettava Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004 liitteessa 111 saddettyja lampatilavaatimuksia. Muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet,
jotka sailydkseen on sdilytettavé alhaisessa lampotilassa, tulee véhittaiskaupan toimituksissa
kuljettaa jaahdytyslaitteistolla varustetussa kuormatilassa tai muulla tavoin jaahdytettavéssa,
suljettavassa lamp0oeristetyssé kuljetusastiassa siten, ettd elintarvikkeiden lampétila on korkeintaan
6 °C.

Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtilan, 7 8:n 3 momentissa
tarkoitettuja leipomotuotteita lukuun ottamatta, tulee olla kuljetuksen aikana vahintéd&n 60 °C.

Kéytannon seikkojen vuoksi lyhytaikaiset poikkeukset edelld mainituista elintarvikkeiden
lampotilavaatimuksista kuljetuksen aikana ovat sallittuja siten, kun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen Il luvun 1X kohdassa 5 séadetaan.

78
Varastointi- ja myyntilampdatilat

Jauheliha on séilytettava siten, ettd sen lampdotila on alle 4 °C. Tuoreet kalastustuotteet, elédvina
séilytettavia lukuun ottamatta, suojakaasu- ja tyhjidpakatut kalajalosteet seka suolattu mati on
séilytettdva siten, ettd niiden l&mpdtila on 0-3 °C. Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet,
joiden valmistukseen siséltyy véhintaan pastorointi tai sitd vastaava kasittely, on séilytettava siten,
ettd niiden lampaotila on enintaén 8 °C.
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Muu helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien maito, kerma, idut ja paloitellut kasvikset seka
kalapuoliséilykkeet ja eldvat simpukat on sailytettava siten, ettd niiden lampaétila on enintédan 6 °C.

Kuumentamalla valmistettu helposti pilaantuva elintarvike, jota ei ole ja&hdytetty, on sailytettava
siten, ettd sen lampdatila on vahintdan 60 °C. Kuumentamalla valmistetut helposti pilaantuvat
leipomotuotteet, joita ei valittémasti valmistuksen jalkeen jaahdytetd, voidaan myyntipaikassa
valmistuspéivana sdilyttadd alhaisemmassa lampotilassa, jos myymétté jadneet tuotteet havitetdén
valmistuspéivan lopussa.

88
Tarjoilulampdtilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan lamp@étilan on oltava véhintédan 60 °C. Kylmasailytysta vaativien,
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden I[dmpotila saa tarjoilun aikana nousta enintadn 12 °C:een.

Tarjoilupaikassa pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa yhtdjaksoisesti pitaa
tarjolla enintddn nelja tuntia. Kerran tarjolla olleet elintarvikkeet on tarjoilun jalkeen hévitettava.

08§
Jadhdyttaminen

Kylméssa séilytettavaksi tarkoitettu ruoka on valittomasti valmistuksen jalkeen ja enintédan neljassa
tunnissa jadhdytettdva 6 °C:n lampdtilaan, tai sen alle. Jos elintarvikehuoneistossa saannéllisesti
harjoitettavaan toimintaan kuuluu kuumennetun ruoan ja&hdyttdminen, siihen kéytettavan
kylmalaitteiston kapasiteetin ja tehon on oltava tuotantoon nahden riittava.

108
Pakasteet

Pakasteiden, jaatelon ja jaateloaineksen kuljetuksesta ja séilytyksesta saddetaan erikseen. Helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja tallaisissa kuljetuksissa kéytettavaa
erityiskalustoa koskevan yleissopimuksen (ATP) (SopS 48/1981) piiriin kuuluvissa kuljetuksissa on
noudatettava sopimuksen liitteissa maériteltyja lampdatiloja.

Vahittaismyyntié harjoittavan elintarvikehuoneiston varastointiin tarkoitettuun
pakastesailytystilaan, joka on alle 10 kuutiometrid ja jonka ilman ldmpdtila voidaan mitata helposti
néhtavalla lampomittarilla, ei sovelleta pakastettujen elintarvikkeiden l&mpdtilojen seurannasta
kuljetuksen, valivarastoinnin ja varastoinnin aikana annetun komission asetuksen (EY) N:o 37/2005
artiklassa 2 séédettyja lampdotilan seuranta- ja tallennusvaatimuksia.

4 luku

Elintarvikemyynnin olosuhdevaatimuk set
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118
Eraiden dlintarvikkeiden luovuttaminen asiakkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita on pidettdva kaupan siten, ettd myyja luovuttaa
ne asiakkaalle. Kuitenkin tarjoilun yhteydessa myytavia helposti pilaantuvia elintarvikkeita seké 7
8:n 3 momentissa tarkoitettuja leipomotuotteita saa pakkaamattomina pitd4 kaupan suojattuina
siten, ettd niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenistéd vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lukuun ottamatta tuoreita kasviksia ja sienid, on myyjan
luovutettava asiakkaalle tai pidettavé kaupan suojattuina siten, ettd niiden ottaminen ei aiheuta
elintarvikehygieenista vaaraa.

12§
Liha- ja kalastustuotteiden seka elavien smpukoiden myynti

Tuoretta lihaa, jauhelihaa seka raakaliha- ja lihavalmisteita saa pitdd kaupan valmiissa pakkauksissa
jadhdytetyssa myyntilaitteessa. Jos niitd varten on kéytettavissa erillinen kylmésailytystila, niita saa
pitédd kaupan pakkaamattomina erillisessé jaahdytetyssa myyntilaitteessa.

Kalastustuotteita, kalajalosteita seka elévia simpukoita saa pitdd kaupan valmiissa pakkauksissa
jadhdytetyssad myyntilaitteessa. Jos niitd varten on kéytettavissa erillinen kylmésailytystila, niita saa
pitédéd kaupan pakkaamattomina erillisessé jaahdytetyssa myyntilaitteessa. Ulkomyynnissa niita
voidaan pakkaamattomia kalajalosteita lukuun ottamatta séilyttad kylmaélaitteen sijaan myds jaissa,
jos sulamisvedet voidaan poistaa hygieenisesti.

Huoneiston osasta, jossa tuoretta lihaa, jauhelihaa, raakaliha- ja lihavalmisteita pidetaan kaupan,
saadaan kuitenkin myyd& myos pakkaamattomia kalastustuotteita, kalajalosteita sek eldavia
simpukoita omasta jaahdytyslaitteesta, josta ndita varten on erotettu osa riittavalla véliseinalla.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen N:o 853/2004 liitteen 111 jakson VIII luvun 11 A, C,
ja D osaa, luvun IV A osaa ja V lukua sovelletaan myds vahittdismyyntiin. Kalastustuotteissa ei saa
olla aistinvaraista tai elintarvikehygieenisté laatua pilaavia loisia. Edelld mainitun asetuksen liitteen
I11 jakson VIII luvun 111 kohdassa D mainittu pakastamispakko ei koske silakkaa eikd Suomessa
viljeltyd kirjolohta ja siikaa. Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen N:o 853/2004 liitteen 11|
jakson VII lukuja V, VI ja VIII ja IX lukua sekd VII luvun 3 kohtaa sovelletaan myds elévien
simpukoiden vahittdismyyntiin.

138§

Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen

Jauheliha on valmistettava tuoreesta tai pakastettuna varastoidusta hyvélaatuisesta
luurankolihaksiston lihasta, ei kuitenkaan siipikarjan lihasta. Jauhelihaan ei valmistuksen
yhteydessé saa lisata elimia eikd muita valmistusaineita. Pakastettuna varastoitu liha on jauhettava

jaisend tai valittomasti sulatuksen jélkeen.

Jauhettu maksa on valmistettava tuoreesta tai pakastettuna varastoidusta hyvalaatuisesta maksasta,
ei kuitenkaan siipikarjan maksasta. Siihen ei valmistuksen yhteydessa saa lisatd muita
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valmistusaineita. Pakastettuna varastoitu maksa on jauhettava jaisend tai valittdmasti sulatuksen
jalkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myydéa valmistuspaivéana ja sitd seuraavana paivana.
14§
Pakkaamattomien elintarvikkeiden kasittely ja ruoanvalmistus

Pakkaamattomien elintarvikkeiden késittely ja ruoanvalmistus tulee myyntipaikassa jarjestaa siten,
ettei se vaaranna kaupan pidettavien elintarvikkeiden tai valmistettavan ruoan hygieenista laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka on sitéd varten asianmukaisesti varustettu ja erilld&n
kaupan pidettavistd muista elintarvikkeista.

Pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden késittelyyn varatun paikan vélittdmassa
laheisyydessa tulee olla vesipiste tyévalineiden pesua varten seké jateastia syntyvaa jatetta varten.

Edelld 2 ja 3 momentissa séadetyt vaatimukset eivat koske tilapéista tuote-esittelya.
158§
Elintarvikkeiden ulkomyynti

Torilla tai muussa ulkotilassa saa myyda tai tarjoilua varten valmistaa elintarvikkeita, jos toiminta
tayttaa riittavat elintarvikehygieeniset vaatimukset. Tori tai muu ulkotila, jossa elintarvikkeita
myydaan tai valmistetaan tarjoilua varten, on pidettdvad puhtaana ja siistind ja siell& tulee olla
tarpeellinen maaré jateastioita. Elintarvikkeiden ulkomyynnille asetettavista elintarvikehygieenisistéa
vaatimuksista sdadetdan myos elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen 11 luvussa I11.

51luku

Henkilokohtainen hygienia seké eléinten paasyn rajoittaminen elintarvikehuoneistoon
16 8§
Henkilokohtainen hygienia

Henkil6lla, joka elintarvikehuoneistossa késittelee pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita, tulee olla riittdvé suojavaatetus. Siihen kuuluvat asianmukainen tyépuku, hiukset
peittdva padhine seké ainoastaan elintarvikehuoneistossa kéytettavat jalkineet.

Henkild, jonka tiedetdén tai epdilld&n kantavan elintarvikkeiden valityksell4 tarttuvaa tautia taikka
jolla on kuumetta tai vatsatauti, ei saa késitella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
elintarvikehuoneistossa. Téllaisia elintarvikkeita ei saa kasitella mydskéaan henkild, jolla on
tulehtunut haava, rakennekynsi, lavistyskoru tai muita koruja, jos niité ei voi suojavaatetuksella
peittdd. Sama koskee myds muita pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevia henkil6itd, jos edelld
mainitusta seikoista saattaa aiheutua elintarvikehygieenisia riskejé.
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178
Eldinten paasyn rajoittaminen elintarvikehuoneistoon
Elintarvikehuoneistoon ei saa paastaa elaimié.

Nékdvammaisten opaskoirat, liilkuntavammaisten avustajakoirat seka kuulovammaisten kuulokoirat
saa kuitenkin pééstéa elintarvikehuoneiston asiakastiloihin.

Mitd 1 momentissa saddetdan, ei koske kauppakeskuksen sisétilaa, jossa ei ole sdannollista
elintarvikkeiden vahittdismyyntia, eika ulkotarjoilualuetta.

6 luku

Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat vaatimukset

188

Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat yleiset elintarvikehygieeniset vaatimuk set

Elintarvikkeiden kuljetuksessa kéytettavat kuljetusvélineet on pidettava puhtaina. Kuljetusvalineet,
joissa kuljetetaan muuta kuin elintarvikkeita, on tarkastettava ja tarvittaessa puhdistettava ennen
kuin niit4 k&ytetdan elintarvikkeiden kuljetukseen. Kuljetusvélineiden tulee olla tiiviita ja
materiaalien pitaa olla helposti puhdistettavia.

Elintarvikkeita kuljetettaessa on huolehdittava, etta elintarvikkeet on suojattu kastumiselta,
jaatymiseltd, polyyntymiseltd tai muulta likaantumiselta ja ettei niiden hygieeninen laatu vaarannu
kuljetuksen aikana. Sellaisenaan syo6tavien elintarvikkeiden kuljettamisessa on kiinnitettava erityistéa
huomiota niiden saastumisen estdmiseen.

Jos kuljetusvalineessa kuljetetaan tuotteita, jotka voivat vaarantaa elintarvikkeen hygieenisen
laadun, elintarvikkeet on kuljetettava ndista tuotteista erillaén. Elintarvikkeita on kuljettava siten,
etta niihin ei siirry vierasta hajua tai makua taikka haitallisia ominaisuuksia ajoneuvosta tai
kuljetusvalineesta taikka muista kuljetettavista elintarvikkeista tai tavaroista.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli kaksi tuntia kestavissé véhittaiskaupan toimituksissa
kuormatila tai muu jd&hdytettava kuljetustila tai -astia tulee varustaa tallentavalla
lampotilanseurantajarjestelmélld. Tallentavaa lampd6tilanseurantajérjestelméa ei kuitenkaan vaadita,
jos elintarvikkeet toimitetaan elintarvikehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talloin toimijan tulee
sisallyttdd omavalvontaansa ne keinot, joilla kuljetettavien elintarvikkeiden lampétilan pysyminen
sallituissa rajoissa voidaan varmistaa.

198

Elintarvikkeiden kuljetusastiat
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Kuljetuslaatikot ja -sailiot sekd muut vastaavanlaiset astiat on sailytettava elintarvikehuoneistossa
suojattuina ja erillaan siten, ettei niissé kuljetettavien elintarvikkeiden hygieeninen laatu heikkene.
Kuljetusastiat on puhdistettava kayttokertojen valilla.

Kuljetusastioita, joissa kuljetetaan pakkaamattomia nestemaisig, rakeisia tai jauhomaisia
elintarvikkeita taikka pakkaamattomia leipomotuotteita tai pakkaamattomia, helposti pilaantuvia
elintarvikkeita, saa kayttad vain elintarvikkeiden kuljettamiseen.

Pakkaamattomien nestemaéisten, rakeisten ja jauhomaisten elintarvikkeiden sekd pakkaamattomien
leipomotuotteiden ja pakkaamattomien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kuljettamiseen
kaytettavissa astioissa on oltava merkinté "Vain elintarvikkeille/Endast for livsmedel™ tai muu
vastaava merkintd, joka ilmaisee niiden kayttotarkoituksen.

208

Eraitd meriteitseirtotavarana kuljetettavia elintar vikkeita koskevat poikkeuk set

Sen estdmattd, mitd 18 §:n 3 momentissa sdddetddn, meriteitse irtotavarana kuljetettaviin 6ljyihin ja
rasvoihin sovelletaan, mitd liitteessa 1 saddetddn, ja raakasokeriin, mitd liitteessa 2 saadetaan.

7 luku

Voimaantulosdannok set

218

Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 paivana tammikuuta 2009.

Helsingissa xx paivana xxxxkuuta 2008

Maa- ja metsatalousministeri
Sirkka-Liisa Anttila

Elainlaakintoylitarkastaja
Sebastian Hielm
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LITE 1

ELINTARVIKKEIKSI TARKOITETTUJEN IRTOTAVARANA KULJETETTAVIEN
NESTEMAISTEN OLJYJEN JA RASVOJEN MERIKULJETUKSET

1) Elintarvikkeiksi tarkoitettujen irtotavarana kuljetettavien nestemdisten éljyjen ja rasvojen
merikuljetus on sallittu, jos

a) Oljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terastankissa taikka epoksimuovilla tai sen teknisell&
vastineella vuoratussa tankissa; ja

b) kuljetusta vélittomasti edeltéanyt lasti on ollut elintarvike tai lasti on kuulunut
elintarvikehygieniasta annetun neuvoston direktiivin 93/43/ETY eréistd maarayksista, jotka
koskevat irtotavarana nestemaisessd muodossa olevien 6ljyjen ja rasvojen kuljetusta, annetun
direktiivin 96/3/EY muuttamisesta annetun komission direktiivin 2004/4/EY liitteessa
tarkoitettuihin hyvaksyttaviin edeltaviin lasteihin.

2) Jos 1 kohdassa tarkoitettu 6ljy tai rasva kuljetetaan muussa kuin siind mainituista materiaaleista
valmistetussa tankissa, tankissa kuljetettujen kolmen edeltévan lastin tulee olla elintarvikkeita tai
kuulua edell&d mainitun direktiivin 2004/4/EY liitteessé tarkoitettuihin hyvaksyttaviin edeltaviin
lasteihin.

3) Jos 1 kohdassa tarkoitettua 6ljya tai rasvaa ei jatkojalosteta, sen merikuljetus on sallittu, jos a)
0ljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terastankissa taikka epoksimuovilla tai sen teknisella
vastineella vuoratussa tankissa; ja b) kuljetusta valittdmasti edeltdaneet kolme lastia ovat olleet
elintarvikkeita.

4) Kuljetettavan aluksen paallikolla tulee olla tdsmalliset asiakirjat, joista ilmenee aluksen tankeissa
kuljetetut kolme edeltdvaa lastia seka lastien valilla suoritetun puhdistuksen tehokkuus. Jos lasti
siirretddn toiseen alukseen, tdman aluksen pééallikélla tulee olla edelld tarkoitettujen asiakirjojen
lisdksi vastaavat asiakirjat siirtoa edeltdneesta aluksesta. Asiakirjat on pyydettdessa esitettava
elintarvikevalvontaviranomaiselle.

LIITE 2

ENNEN ELINTARVIKEKAYTTOA PUHDISTETTAVAN RAAKASOKERIN
MERIKULJETUKSET

1) Raakasokeria, joka jatkokésitellddn ja puhdistetaan ennen kayttoa elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, sailidissa ja tankeissa seké
muissa vastaavissa kuljetusvalineiss, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan elintarvikkeiden
kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvalineet on tallGin puhdistettava
huolellisesti edellisen kuljetuksen jaamien ja muiden epépuhtauksien poistamiseksi, ja ne on
tarkistettava sen varmistamiseksi, etta tallaiset jadmat on poistettu tehokkaasti. Raakasokeria ei saa
kuljettaa kuljetusvélineissa, joissa valittdmasti aikaisemmin on kuljetettu nestemaista irtotavaraa.

2) Raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvalineiden puhdistus ennen raakasokerin
kuljettamista on elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssé& tarkoitettu elintarvikkeeksi tai sen ainesosaksi
kaytettdvan sokerin hygieeniseen laatuun vaikuttava kriittinen kohta.
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3) Elintarvikekayttoad varten kuljetettavan raakasokerieran mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee raakasokerin
merikuljetusta edeltavén lastin laatu ja kdytettyjen kuljetusvalineiden puhdistustapa ja -aika. Ndiden
todistuksessa mainittujen tietojen tulee perustua raakasokerin merikuljetuksesta vastaavan
elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatkokésiteltavan raakasokerierdn mukana
seuraavassa todistuksessa tulee lisaksi lukea selvasti ja pysyvasti yhdella tai useammalla Euroopan
yhteison kielell& "Tamé tuote on puhdistettava ennen sen kayttod ihmisravinnoksi”. Raakasokerin
jatkokasittelystd vastaavan elintarvikealan toimijan on séilytettavé kopio todistuksesta.

4) Raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokasittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettéessa esitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierdd seuraava todistus ja
asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.



