Rinnakkaistekstit, jossa 1. sarakkeessa on MMM:n elintarvikehuoneistoasetusehdotus (uusi teksti alleviivattu), 2. sarakkeessa on STM:n nyky&dn voimassa oleva 1
elintarvikehuoneistoasetus (905/2007) ja 3. sarakkeessa on perustelut ehdotetuille tekstimuutoksille(sikéli, kuin perusteluille voidaan katsoa olevan tarvetta).

MMM :n asetusehdotus

STM:n elintarvikehuoneistoasetus (905/2007)

Perustelut muutoksille

Annettu Helsingissd XX pdivand XXXXkuuta 2008

Maa- ja metsdtalousministerion asetus eréiden
eintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsitalousministerion paatoksen mukaisesti
sdddetddn 13 pdivind tammikuuta 2006 annetun
elintarvikelain (23/2006) 10 §:n 2 ja 3 momentin, 11
§:n 2 momentin ja 20 §:n 5 momentin nojalla:

Annettu Helsingissd 9 péivéné lokakuuta 2007

Sosiaali- jaterveysministerion asetus eraiden
dintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta

Sosiaali- ja terveysministerion padtoksen mukaisesti
sdddetddn 13 pdivind tammikuuta 2006 annetun
elintarvikelain (23/2006) 10 §:n 3 momentin, 11 §:n 4
momentin ja 20 §:n 5 momentin nojalla:

Asetusantovaltuuspykalien sisélto ja rakenne ovat
muuttuneet elintarvikelain muuttamisen my&ta
(989/2007).

HE 108/2008 vp elintarvikelain muuttamisesta, joka
parhaillaan on eduskunnan kasiteltdvand, ehdottaa
elintarvikelain 10 §:n 3 momentin muuttamista
muotoon: Tarkempia sdannoksia elintarvikkeiden
myynnista tai luovutuksesta ulkotiloissa ja suurissa
yleisotilaisuuksissa annetaan maa- ja
metsdtalousministerién asetuksella.”

1 luku

Yleiset sdAnnokset
18

Soveltamisala

Tétd asetusta sovelletaan hyvéksyttyihin
elintarvikehuoneistoihin, joissa:

1) harjoitetaan vahittdismyyntié;

2) ennen vahittdismyyntid kidsitellddn elintarvikkeita
lukuun ottamatta sellaisia elintarvikehuoneistoja, joista
sdddetddn maa- ja metsdtalousministerion elédimisti
saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta
antamassa asetuksessa (787/2006) tai joissa ennen
vahittdismyyntid pelkéstdin pakataan tai muutoin
kasitellddn hunajaa; tai

3) ennen vahittdismyyntid varastoidaan eldimista
saatavia elintarvikkeita alle 48 tuntia.
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elintarvikehuoneistoihin, joissa:
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2) ennen vahittdismyyntid kdsitellddn elintarvikkeita
lukuun ottamatta sellaisia elintarvikehuoneistoja, joista
sdddetddn maa- ja metsdtalousministerion eldimisti
saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta
antamassa asetuksessa (787/2006) tai joissa ennen
vahittdismyyntid pelkéstddn pakataan tai muutoin
kasitellddn hunajaa; tai

3) ennen vahittdismyyntid varastoidaan eldimista
saatavia elintarvikkeita alle 48 tuntia.

Ote HE 108/2008 vp:n yleisperusteluista:

... elintarvikehuoneistoasetuksen soveltamisalaa
koskevasta 1 §:sta poistettaisiin rajaus, jonka mukaan
asetusta ei sovelleta ulkomyyntiin. Elintarvikkeiden
ulkomyynti olisi nain ollen elintarvikkeiden
vahittédismyyntiin kuuluva osa-alue, jonka
elintarvikehygieenisista jarjestelyista saadettaisiin
elintarvikelain 10 §:n 2 momentin nojalla maa- ja
metsatalousministerion asetuksessa.

Esityksen tavoite on selkeyttaa elintarvikkeiden
ulkomyyntia koskevia sdannoksia. Esitys palvelee
vuoden 2008 alusta toteutettua elintarvikeasioiden
keskittamistd maa- ja metsatalousministerioon.”

2 momentti ulottaisi asetuksen lampétilavaatimuksia
koskemaan myds sellaista tilap&ista elintarvikkeiden
vahittédismyyntia, joka on rajattu STM:n
elintarvikehuoneistoasetuksen ulkopuolelle.
Tyypillisimmilld&n ndmé ilmoituksenvaraiset toiminnot
liittyvat myyjaisiin ja markkinoihin, joiden
yleisohjeistukseksi katsotaan riittavan
elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen 11
luvun 111 vaatimukset (kts. myds asetusehdotuksen 15
8). Naihin vaatimuksiin ei kuitenkaan sisélly
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Sen estamaéttd mitd 1 momentissa sdddetidn, asetuksen
3 lukua sovelletaan kuitenkin myds sellaisiin
vihittdismyyntid harjoittaviin elintarvikehuoneistoihin,
joilta ei elintarvikelain (23/2006) 13 §:n 2 momentin
mukaan vaadita hyviksyntda.

Asetusta ei sovelleta elintarvikkeiden ulkomyyntiin,
siten kuin se on médritelty sosiaali- ja
terveysministerion elintarvikkeiden myynnista
ulkotilassa seka suurten yleisotilaisuuksien
hygieenisista jarjestelyisti ja jatehuollosta antamassa
asetuksessa (731/2007)

elintarviketurvallisuuden kannalta kriittisia
lampétilavaatimuksia, minka johdosta ehdotetaan
saadettavaksi, etta elintarvikkeiden
ilmoituksenvaraisessa vahittaismyynnissa tulee
noudattaa samoja lampétilavaatimuksia kuin
saannollisessd elintarvikkeiden véhittaismyynnissé

28
M aéritelmat
Téssé asetuksessa tarkoitetaan:

1) helposti pilaantuvilla elintarvikkeilla elintarvikkeita,
jotka koostumuksensa, rakenteensa, késittelynsa tai
muiden ominaisuuksiensa vuoksi tarjoavat mikrobeille
hyvit lisdédntymismahdollisuudet ja jotka on siksi
séilytettédva joko alhaisessa tai korkeassa lampdtilassa;

2) vahittaiskaupan toimituksella elintarvikkeiden
kuljetuksia timéin asetuksen soveltamisalaan kuuluvasta
elintarvikehuoneistosta toiseen tai kuluttajalle;

3) myyntipaikalla elintarvikehuoneistoa, jossa myydaén
padasiallisesti muualla valmistettuja elintarvikkeita
muualla nautittaviksi;

4) tarjoilupaikalla elintarvikehuoneistoa, jossa
padasiallisesti valmistetaan, kuumennetaan tai
annostellaan elintarvikkeita tarjoilupaikalla
nautittaviksi;

5) sellaisenaan sy6tavalla elintarvikkeella
elintarviketta, jonka toimija on tarkoittanut syotévéksi

ilman kypsentémisti.

6) ulkomyynnilla elintarvikkeen tarjoilua, kaupanpitoa
tai muuta luovuttamista sekd néihin liittyvid valittomid
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annostellaan elintarvikkeita sielld nautittaviksi;

5) sellaisenaan sy6tavalla elintarvikkeella
elintarviketta, jonka toimija on tarkoittanut
ihmisravinnoksi ilman, ettd kuluttajan on kypsennettéva
elintarviketta vaaraa aiheuttavien mikrobien
tuhoamiseksi tai niiden mééréan vahentdmiseksi
sallittavalle tasolle.

Madaritelmia 1, 4 ja 5 on korjattu helpommin
ymmarrettaviksi. Maaritelmét 6 ja 7 perustuvat
madritelmiin, joita on sosiaali- ja terveysministerion
ulkomyyntiasetuksessa (731/2207).
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muita késittelyvaiheita ulkotilassa;

7) ulkotilalla elintarvikehuoneistoa, joka sijaitsee
muualla kuin rakennuksen sisdlld. T#td asetusta
sovellettaessa ulkotilaan rinnastetaan myos sellainen
sisétila tai sen osa, jota ei ole hyviksytty
elintarvikehuoneistoksi.

2 luku

Ei muutoksia Elintarvikehuoneistoa koskevat
elintarvikehygieeniset vaatimuk set

38
Rakenteelliset vaatimukset

Sen lisdksi, mitd 2 luvussa sdddetdén,
elintarvikehuoneistolle asetettavista
elintarvikehygieenisistd vaatimuksista sdddetiddan myds
elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 luvussa II ja
liitteessa I1.

Elintarvikehuoneiston tulee olla asianmukaisella tavalla
erotettu tiloista tai toiminnoista, jotka voivat vaarantaa
elintarvikehuoneistossa kasiteltévien tai séilytettdvien
elintarvikkeiden hygieenisen laadun.

Elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen ja
asianmukaisesti varustettu tila siivousvilineiden
sdilytystd ja huoltoa varten.

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkilokunnalle
asianmukaisesti varustettu kdymaéld ja pukeutumistila.
Valvontaviranomainen voi sallia kdymaélan ja
pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta
erilliseen tilaan tai rakennukseen, jos se toiminnan laatu
ja laajuus huomioon ottaen on tarkoituksenmukaista ja
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samalla voidaan varmistua siitd, ettei tdstd atheudu
terveysvaaraa.

Tarjoilupaikassa on asiakkaiden kdytettivissi oltava
riittdvasti asianmukaisesti varustettuja kdymaloita.
Kaymadli ei saa avautua suoraan elintarvikkeiden
késittely-, myynti- tai tarjoilutilaan.

48
Toiminnalliset vaatimukset

Elintarvikkeita on kasiteltdva niin, ettd tartuntatautien
levidminen ja elintarvikkeen hygieenisen laadun
huononeminen ehkéistddn. Elintarvikkeet on suojattava
mikrobeilta ja haittaeldimiltd, seka tarvittaessa
kosteudelta, lammolta, valolta, kemikaaleilta ja muilta
haitallisilta vaikutuksilta.

Kypsentdmittomia liha- ja kalastustuotteita on
pidettavé erillédén sellaisenaan syotavistad
elintarvikkeista. Pakkaamatonta raakaa siipikarjan lihaa
el saa varastoida, myyda tai muuten késitelld siten, ettd
se on kosketuksissa muun pakkaamattoman
elintarvikkeen kanssa.

Metsiéstettyjen luonnonvaraisten jénisten, kanien ja

lintujen nylkeminen tai kyniminen sek& suolistaminen
on sallittu vain siihen varatussa ja varustetussa

paikassa. Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen
on sallittua vain siihen tarkoitukseen varustetussa
paikassa siten kuin 13§:ssé sdddetdéin.

Kalojen perkaaminen on sallittu vain siihen varatussa ja
varustetussa paikassa Vihittdismyyntiin vastaanotettua
tuoretta perkaamatonta kalaa saa varastoida tai pitda
kaupan enintddn kaksi pdivdd vastaanottopdivd mukaan
lukien. Kalan perkaaminen on suoritettava viimeistdin
vastaanottoa seuraavana paivand. Tdma rajoitus koskee
kalalajeja, jotka on mainittu MMM:n asetuksen
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kosketuksissa muun pakkaamattoman elintarvikkeen
kanssa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ja
sdilytys elintarvikehuoneistossa on jarjestettava siten,
ettei myynti tai sdilytys heikennd huoneistossa
pidettivien elintarvikkeiden hygieenisti laatua. Ne on
sijoitettava omiin hyllystdihin ja myyntipOytiin riittdvan
erilleen elintarvikkeista. Elintarvikehuoneistossa ei saa
sdilyttdd huoneiston toimintaan kuulumattomia
tavaroita tai aineita. Tyontekijoiden omia
elintarvikkeita saa séilyttdd ainoastaan tyontekijoiden
ruokailu- ja sosiaalitiloissa.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jitteet on
sdilytettdva niille osoitetussa paikassa riittdvan erilldéin
elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja

3 momentti esiintyy osittain samanmuotoisena
elintarvikehuoneistoasetuksen (905/2007) 12 § 2
momentissa. Tarkennus koskien jauhelihan ja jauhetun
maksan valmistamista vain siihen tarkoitukseen
varustetussa paikassa on uusi.

4 momentti esiintyy osittain samanmuotoisena
elintarvikehuoneistoasetuksen (905/2007) 12 § 4
momentissa. Uusi tarkennus koskien perkaamattomien
kalojen perkaamista viimeistaan vahittaismyynnin
toisena paivana on lisatty, jotta varmistettaisiin kalan
hyvé hygieeninen laatu myyntihetkella. Viittaamalla
laitosasetuksen (787/2006 tai 37/EEQ/2006) liitteen
kohtaan 138 (jossa on lueteltu kalat, joita voidaan
perkaamattomina toimittaa laitoksiin) halutaan jattaa
silakka ja muikku 4 momentin perkaamisvaatimuksen
ulkopuolelle. Silakkaa ja muikkua saisi siis jatkossakin
vahittéiskaupassa myydéa perkaamattomina niin kauan
kuin niiden hygieeninen laatu pysyy hyvéana.
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787/2006 liitteessd 2 luvun 1 kohdassa 138.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ja
varastointi elintarvikehuoneistossa on jérjestettidva
siten, ettei myynti tai varastointi heikenn huoneistossa
pidettdvien elintarvikkeiden hygieenisté laatua. Ne on
sijoitettava omiin hyllystdihin ja myyntipdytiin riittdvan
erilleen elintarvikkeista. Elintarvikehuoneistossa ei saa
sdilyttdd huoneiston toimintaan kuulumattomia
tavaroita tai aineita. Tyontekijoiden omia
elintarvikkeita saa sdilyttdd ainoastaan tyontekijoiden
ruokailu- ja sosiaalitiloissa.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jétteet on
sdilytettdva niille osoitetussa paikassa riittdvén erillddn
elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja
elintarvikkeista seké poistettava huoneiston sisétiloista
riittdvén usein, kuitenkin vahintién kerran péivéssa.

Tupakoiminen on kielletty elintarvikehuoneiston
tiloissa, joissa elintarvikkeita varastoidaan, késitelldén,
myydéén, tarjoillaan tai muutoin luovutetaan.

elintarvikkeista seké poistettava huoneiston sisétiloista
riittdvén usein, kuitenkin vahintdén kerran paivassa.

Tupakoiminen on kielletty elintarvikehuoneiston
tiloissa, joissa elintarvikkeita valmistetaan, késitelléén,
pidetddn kaupan, tai sdilytetién.

58
Omavalvonta

Elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssé tarkoitetun
omavalvonnan vaarojen analysointia ja kriittisia
valvontapisteitd koskevista periaatteista sdddetdén
elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 artiklassa 5.

Elintarvikealan toimijan on perehdytettiva huoneistossa
tyoskentelevit henkil6t omavalvontaan ja nimettiva
omavalvonnan vastuuhenkild, jolla tulee olla tehtdvan
onnistuneen hoitamisen kannalta riittdva koulutus.

Omavalvontaan liittyvén kirjanpidon tulee siséltda
omavalvontasuunnitelman todentamiseksi tarpeelliset
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tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, sithen
liittyvistd mittauksista, tutkimuksista ja selvityksistad
sekd suoritetuista korjaavista toimenpiteistd ja
ilmoituksista viranomaiselle. Omavalvontasuunnitelma
ja siihen liittyva kirjanpito, jotka voivat olla kokonaan
tai osittain sdhkoisid asiakirjoja, on sdilytettava
elintarvikehuoneistossa siten, ettd ne ovat
valvontaviranomaisen sielld tarkastettavissa.
Omavalvonnan kirjanpitoa on sdilytettidvé vahintdan
vuosi sitd koskevien elintarvikkeiden myynnin
paityttya.

Omavalvontasuunnitelmaan on liitettdva jatehuolto-
ohjelma, johon on siséllytettédva selvitys, miten
elintarvikehuoneiston toiminnassa syntyneet jatteet
kasitellddn. Jos elintarvikehuoneiston jétteissi on
eldimisté saatavia sivutuotteita, joiden késittelysti
Elintarviketurvallisuusvirasto on antanut muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimisté saatavien
sivutuotteiden terveyssadnnoistd annetussa Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o
1774/2002 sdadettyihin menettelyihin pohjautuvan
ohjeen, ndimé menettelyt on kuvattava jatehuolto-
ohjelmassa erikseen.

Omavalvontasuunnitelmaan on liitettdva kuvaus
terveystodistusten hallintajarjestelméstd, josta on
todennettavissa, ettd elintarvikehuoneistossa
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevit henkilt ovat antaneet tartuntatautilain
(583/1986) ja sen nojalla annettujen sddnndsten
mukaisen ja ajan tasalla olevan selvityksen siité,
etteivit sairasta salmonelloosia.

Jos elintarvikkeen luovuttaja tai vastaanottaja jarjestaa
elintarvikkeiden kuljetuksen, kuljetusta koskeva
omavalvontasuunnitelma voidaan siséllyttaa
elintarvikkeiden luovuttajan tai vastaanottajan
laatimaan ja toteuttamaan muuta toimintaa koskevaan
omavalvontasuunnitelmaan.
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3luku

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampétilavaatimukset

68
Kuljetusampdatilat

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden kuljetuksissa, ellei

kyseessi ole toimittaminen suoraan lopulliselle
kuluttajalle, on noudatettava Euroopan parlamentin ja

neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa 111
sdddettyjd ldmpdtilavaatimuksia. Muut helposti
pilaantuvat elintarvikkeet, jotka sdilyékseen on
sdilytettdva alhaisessa lampdtilassa, tulee
véhittdiskaupan toimituksissa kuljettaa
jadahdytyslaitteistolla varustetussa kuormatilassa tai
muulla tavoin jadhdytettavassé, suljettavassa
lampoeristetyssd kuljetusastiassa siten, etti

elintarvikkeiden ldmpdétila on korkeintaan 6 °C.

Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden ldmpétilan, 7 §:n 3 momentissa
tarkoitettuja leipomotuotteita lukuun ottamatta, tulee
olla kuljetuksen aikana vahintddn 60 °C.

Kéaytinnon seikkojen vuoksi lyhytaikaiset poikkeukset
edelld mainituista elintarvikkeiden

lampétilavaatimuksista kuljetuksen aikana ovat
sallittuja siten, kun Euroopan parlamentin ja neuvoston

asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen IT luvun IX
kohdassa 5 sdddetddn.

3luku

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampétilavaatimukset

68
Kuljetusampdatilat

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, jotka sdilydkseen on
sdilytettdva alhaisessa lampdtilassa, tulee
véhittdiskaupan toimituksissa kuljettaa
jaahdytyslaitteistolla varustetussa kuormatilassa tai
muulla tavoin jadhdytettavéssd, suljettavassa
lampderistetyssa kuljetusastiassa korkeintaan 6 °C:n
lampétilassa.

Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden lampétilan, 7 §:n 3 momentissa
tarkoitettuja leipomotuotteita lukuun ottamatta, tulee
olla kuljetuksen aikana vahintddn 60 °C.

1 momentin alun lisdys muistuttaa elintarvikealan
toimijoille, ettd Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa 11 saadettyja
lampétilavaatimuksia on noudatettava myos
véhittaiskaupan toimituksissa. T&ma ei ole uusi
vaatimus, mutta siihen ei ole erityisesti maassamme
kiinnitetty huomiota asetuksen 1.1.2005 voimaantulon
jélkeen. Siten monien eldimista saatavien
elintarvikkeiden vahittéaiskaupan kuljetuslampétiloja
olisi nykyisesté laskettava, kuten esimerkiksi:

e jauheliha2°C

e siipikarjanliha 4 °C

e raakalihavalmisteet 4 °C

o elimet3°C

e tuoreet kalastustuotteet 0-3 °C

1 momentin lopussa on muutettu lampétilavaatimusta
niin, etta toimija ymmartaa sen yksiselitteisesti
koskevan elintarvikkeen eik& kuljetustilan [ampétilaa.

3 momentti on t&ysin uusi, ja sen turvin Eviran
toimeenpano-ohjeisiin tulee mahdollisuus valvonnan
paattaa, miten suuri lampétilan ylitys voidaan
vahittaiskaupan toimituksissa sallia. Sallittavien
poikkeuksien suuruutta on mahdotonta kullekin
toiminnalle ja elintarvikkeelle talla hetkella paatella,
mutta monissa tilanteissa se voisi olla £3 °C.

Liittyen 1 momentin néenndisesti tiukentuviin
lampétilavaatimuksiin, mitka saattavat osittain
vaikeuttaa helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
sekakuormausta ja -kuljettamista 6 °C:ssa, tulee
Suomessa harkita tarkkaan, josko 3 momenttiin
kirjattua toleranssia voisi hyddyntaa sen
varmistamiseksi, etté sekakuormauskaytanto voisi
ainakin osittain vahittaiskaupan toimituksissa jatkua.
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78

Varastointi- ja myyntilampétilat

Jauheliha on sdilytettdva siten, ettd sen lampdtila on alle
4 °C. Tuoreet kalastustuotteet, eldvind sdilytettavia
lukuun ottamatta, suojakaasu- ja tyhjidopakatut
kalajalosteet sekd suolattu méti on séilytettiava siten,
ettd niiden l&mpotila on 0-3 °C. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy
vahintdédn pastorointi tai sitd vastaava késittely, on
sdilytettidva siten, ettd niiden ldmpétila on enintéédn 8 °C

Muu helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien
maito, kerma, idut ja paloitellut kasvikset seka
kalapuolisdilykkeet ja eldvit simpukat on sdilytettdva
siten, ettd niiden lampdtila on enintdén 6 °C.

Kuumentamalla valmistettu helposti pilaantuva
elintarvike, jota ei ole jadhdytetty, on siilytettéva siten,
ettd sen lampdotila on vihintddn 60 °C. Kuumentamalla
valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuotteet, joita ei
vilittdmasti valmistuksen jalkeen jadhdytetd, voidaan
myyntipaikassa valmistuspéivéana sailyttda
alhaisemmassa lampdtilassa, jos myymatta jadneet
tuotteet hdvitetddn valmistuspdivéin lopussa.

78
Sailytys- ja kaupanpitolampétilat

Jauheliha on sdilytettdva alle 4 °C:ssa. Tuoreet
kalastustuotteet, eldvini sdilytettdvid lukuun ottamatta,
raakavalmisteet, suojakaasu- ja tyhjidpakatut jalostetut
kalastustuotteet sekd suolattu méti on sdilytettdva 0-3
°C:ssa. Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet,
joiden valmistukseen sisiltyy vahintddn pastorointi tai
sitd vastaava késittely, on sdilytettdva enintddn 8 °C:ssa.

Muu helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien
maito, kerma, idut ja paloitellut kasvikset, tulee
séilyttid enintdén 6 °C:ssa.

Kuumentamalla valmistettu helposti pilaantuva
elintarvike, jota ei ole jadhdytetty, on sdilytettdva siten,
ettd sen lampdotila on vihintdan 60 °C. Kuumentamalla
valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuotteet, joita ei
valittdmésti valmistuksen jilkeen jadhdytetd, voidaan
myyntipaikassa valmistuspéivéana sailyttia
alhaisemmassa ldmpétilassa, jos myyméttd jadneet
tuotteet hdvitetddn valmistuspdivén lopussa.

1 ja 2 momentin lopussa on muutettu
lampétilavaatimusta niin, etta toimija ymmartaa sen
yksiselitteisesti koskevan elintarvikkeen eikéa
varastointitilan tai myyntilaitteen lampdétilaa.

88§
Tarjoilulampdétilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan ldmpdtilan on oltava
véhintdén 60 °C. Kylmasdilytystd vaativien, helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden 1&dmpétila saa tarjoilun
aikana nousta enintddn 12 °C:een.

Tarjoilupaikassa pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita saa yhtdjaksoisesti pitdé tarjolla enintdén
neljé tuntia. Kerran tarjolla olleet elintarvikkeet on

88§
Tarjoilulampdétilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan ldmpdtilan on oltava
véhintdén 60 °C. Kylmasdilytystéd vaativien, helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden 1&dmpétila saa tarjoilun
aikana nousta enintdéin 12 °C:een. Jos tarjoiltavan
elintarvikkeen lampdtila kdy lampotila-alueella 12—60
°C tai sen elintarvikehygieeninen laatu on muuten
oleellisesti heikentynyt, se on tarjollapidon paityttya

1 momenttia on lyhennetty, silla on katsottu, etta ei voi
olla yleisesti hyvaksyttavissa, ettd kylmasailytysta
vaativan elintarvikkeen lampétila nousisi sdannéllisesti
tarjollapidossa 12 °C:een ylapuolelle.

2 momenttiin on lisatty sana ’yht&jaksoisesti’” sen
estamiseksi, ettei muiden kosketeltavissa olleita ja
mahdollisesti siiné saastuneita elintarvikkeita
laitettaisiin tarjolle mind&dn myéhempéné ajankohtana.
Tama vaatimus ei kuitenkaan koskisi sellaista asetuksen
11 8:n 1 momentissa tarkoitettua helposti pilaantuvaa
elintarviketta, jota pidetdan tarjolla vitriinissa tai
muulla tavoin saastumiselta suojattuna. Vaatimus ei
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tarjoilun jdlkeen hévitettiva.

havitettava.

Tarjoilupaikassa pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita saa pitié tarjolla enintdédn neljé tuntia.

myoskaan koskisi sellaisia valmistettuja ruokia, joita ei
ole vield pantu asiakkaille tarjolle.

Ei muutoksia

98
Jadhdyttaminen

Kylmassa siilytettdvéksi tarkoitettu ruoka on
valittdmasti valmistuksen tai tarjoilun jalkeen ja
enintdin neljdssé tunnissa jadhdytettdva 6 °C:n
lampétilaan, tai sen alle. Jos elintarvikehuoneistossa
sadnnollisesti harjoitettavaan toimintaan kuuluu
kuumennetun ruoan jaghdyttdminen, sithen kaytettdvan
kylmaélaitteiston kapasiteetin ja tehon on oltava
tuotantoon nihden riittéva.

Ei muutoksia

108
Pakasteet

Pakasteiden, jdételon ja jadteloaineksen kuljetuksesta ja
séilytyksestd sdddetdédn erikseen. Helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden kansainvilisié kuljetuksia ja téllaisissa
kuljetuksissa kaytettidvad erityiskalustoa koskevan
yleissopimuksen (ATP) (SopS 48/1981) piiriin
kuuluvissa kuljetuksissa on noudatettava sopimuksen
liitteissd médriteltyjd lampdtiloja.

Vihittdismyyntid harjoittavan elintarvikehuoneiston
varastointiin tarkoitettuun pakasteséilytystilaan, joka on
alle 10 kuutiometrii ja jonka ilman ldmpétila voidaan
mitata helposti nahtévélld lampomittarilla, ei sovelleta
pakastettujen elintarvikkeiden lampétilojen seurannasta
kuljetuksen, vilivarastoinnin ja varastoinnin aikana
annetun komission asetuksen (EY) N:o 37/2005
artiklassa 2 sdddettyjd lampdtilan seuranta- ja
tallennusvaatimuksia.
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4 luku

Elintarvikemyynnin olosuhdevaatimuk set

118
Eraiden eintarvikkeiden luovuttaminen asiakkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita on
pidettivi kaupan siten, ettd myyji luovuttaa ne
asiakkaalle. Kuitenkin tarjoilun yhteydessd myytavia
helposti pilaantuvia elintarvikkeita sekd 7 §:n 3
momentissa tarkoitettuja leipomotuotteita saa
pakkaamattomina pitdd kaupan suojattuina siten, etta
niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenista
vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lukuun ottamatta
tuoreita kasviksia ja sienid, on myyjin luovutettava
asiakkaalle tai pidettdva kaupan suojattuina siten, ettd
niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenista
vaaraa.

4luku

Myyntipaikan olosuhdevaatimukset

118

Eréiden dlintarvikkeiden luovuttaminen asiakkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita on
pidettivi kaupan siten, ettd myyji luovuttaa ne
asiakkaalle. Kuitenkin 7 §:n 3 momentissa tarkoitettuja
leipomotuotteita saa pakkaamattomina pitdd kaupan
suojattuina siten, ettd niiden ottaminen ei aiheuta
elintarvikehygieenisté vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lukuun ottamatta
tuoreita kasviksia ja sienid, on myyjén luovutettava
asiakkaalle tai pidettdva kaupan suojattuina siten, etta
niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenista
vaaraa.

1 momentin lisdys tulee lukea rinnan 8 §:n osittain
tiukentuneiden tarjoiluvaatimusten kanssa. Lisayksella
halutaan varmistaa, etté lounasravintoloissa yleinen
itsepalvelu voi jatkua nykyisenkaltaisena. Jalkiruokia,
leivonnaisia, juomia, seka tiettyja ruoka-annoksia tulee
jatkossakin voida pitaa esim. kylmévitriinissa tarjolla
useampia kertoja, edellyttien ettéd niiden hygieeninen
laatu ei ole siind yhteydessa heikentynyt.

12§

Liha- jakalastustuotteiden seka eldvien
simpukoiden myynti

Tuoretta lihaa, jauhelihaa seké raakaliha- ja
lihavalmisteita saa pitdd kaupan valmiissa pakkauksissa
jaahdytetyssd myyntilaitteessa. Jos niitd varten on
kéytettdvissé erillinen kylmasailytystila, niitd saa pitda
kaupan pakkaamattomina erillisessd jddhdytetyssa
myyntilaitteessa.

Kalastustuotteita, kalajalosteita seké eldvid simpukoita
saa pitdd kaupan valmiissa pakkauksissa jadhdytetyssa
myyntilaitteessa. Jos niitd varten on kaytettavissa
erillinen kylmaésailytystila, niitd saa pitdd kaupan

128
Liha- ja kalastustuotteiden kaupanpito

Tuoretta lihaa, jauhelihaa seké raakaliha- ja
lihavalmisteita saa pitdd kaupan valmiissa pakkauksissa
jaahdytetyssd myyntilaitteessa. Jos niitd varten on
kaytettdvissa erillinen kylmésailytystila, niitd saa pitdd
kaupan pakkaamattomina erillisessd jdghdytetyssa
myyntilaitteessa.

Metséstettyjen luonnonvaraisten janisten, kanien ja
lintujen nylkeminen tai kyniminen seki suolistaminen
elintarvikkeiden véhittdismyyntipaikassa on sallittu
vain siihen varatussa ja varustetussa paikassa.

2 momentin 1 lauseen liséykset tarkentavat asetuksen
kieltd, muttei vaatimuksia. Aikaisemman
”’kalastustuotteita’ sanan tilalle, jonka miellettiin
kattavan myds kalajalosteet seka elavat simpukat,
ehdotetaan lisattavaksi tarkempi lista niista
artikkeleista, joita on totuttu ndkemaéan vahittaiskaupan
kalatiskilla: Kalastustuotteita, kalajalosteita seka
elavia simpukoita.

2 momentin loppu tarjoaa mahdollisuuden edelleen
myyda ulkomyynnissa kalastustuotteita, kalajalosteita
seké elavia simpukoita jaissa ilman jadhdytettya
myyntilaitetta, mikali sellaisen kaytto olisi
ulkomyyntiolosuhteissa vaikeaa. Jaissa myynti ei
kuitenkaan olisi sallittua pakkaamattomille
kalajalosteille, jotka padsaantdisesti sydodaan
sellaisenaan, silla naiden tuotteiden tiedetaan helposti
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pakkaamattomina erillisessé jadhdytetyssi
myyntilaitteessa. Ulkomyynnissd niitd voidaan
pakkaamattomia kalajalosteita lukuun ottamatta
sdilyttda kylmiélaitteen sijaan my0s jdissé, jos
sulamisvedet voidaan poistaa hygieenisesti.

Huoneiston osasta, jossa tuoretta lihaa, jauhelihaa,
raakaliha- ja lihavalmisteita pidetddn kaupan, saadaan
kuitenkin myydd my6s pakkaamattomia
kalastustuotteita, kalajalosteita sekéd eldvid simpukoita
omasta jddhdytyslaitteesta, josta nditd varten on erotettu
osa riittavélla viliseinall.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen N:o
853/2004 liitteen III jakson VIII luvun III A, C, jaD
osaa, luvun IV A osaa ja V lukua sovelletaan myGs
vihittdismyyntiin. Kalastustuotteissa ei saa olla
aistinvaraista tai elintarvikehygieenistd laatua pilaavia
loisia. Edelld mainitun asetuksen liitteen III jakson VIII

luvun III kohdassa D mainittu pakastamispakko ei
koske. Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen

N:o0 853/2004 liitteen III jakson VII lukuja V, VI ja
VIII ja IX lukua sekd VII luvun 3 kohtaa sovelletaan
myos eldvien simpukoiden vihittdismyyntiin.

Kalastustuotteita saa pitda kaupan valmiissa
pakkauksissa jadhdytetyssd myyntilaitteessa. Jos niitd
varten on kéytettavissd erillinen kylmésdilytystila, niitd
saa pitdd kaupan pakkaamattomina erillisessa
jaahdytetyssd myyntilaitteessa. Huoneiston osasta, jossa
tuoretta lihaa, jauhelihaa, raakaliha- ja lihavalmisteita
pidetddn kaupan, saadaan kuitenkin myyda myos
pakkaamattomia kalastustuotteita omasta
jadhdytyslaitteesta tai jadhdytyslaitteesta, josta
kalastustuotteita varten on erotettu osa riittavalla
viliseinalla.

Kalojen perkaaminen elintarvikkeiden
vahittdismyyntipaikassa on sallittu vain siihen varatussa
ja varustetussa paikassa.

saastuvan ja saastuttavan toisiaan sulamisvesien
kautta.

4 momentti on lisatty asetusehdotukseen sen
muistuttamiseksi, ettd Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen N:o 853/2004 liitteen 111 mukaan
tiettyj& siiné olevia tuoreita kalastustuotteita sek&
elavia simpukoita koskevia vaatimuksia sovelletaan
myds vahittédismyyntiin. 3 lauseessa oleva D kohdan
poikkeus silakan, Suomessa viljellyn kirjolohen seka
siian pakastamispakkoon on jo kirjattu laitosasetuksen
(787/2006 tai 37/EEO/2006) liitteen 2 luvun 1 kohtaan
135. Jotta poikkeus ulottuisi myds vahittaiskauppaan,
olisi se kuitenkin kirjattava myds tahan
asetusehdotukseen.

Elintarvikehuoneistoasetuksen 12 §:n 2 ja 4 momentit
on siirretty asetusehdotuksen 4 §:n 3 ja 4 momentteihin.

13§

Jauhelihan jajauhetun maksan valmistaminen

Jauheliha on valmistettava tuoreesta tai pakastettuna
varastoidusta hyvélaatuisesta luurankolihaksiston
lihasta, ei kuitenkaan siipikarjan lihasta. Jauhelihaan ei
valmistuksen yhteydessé saa liséité elimié eikd muita
valmistusaineita. Pakastettuna varastoitu liha on
jauhettava jiisend tai vélittomasti sulatuksen jilkeen.

Jauhettu maksa on valmistettava tuoreesta tai
pakastettuna varastoidusta hyvilaatuisesta maksasta, ei
kuitenkaan siipikarjan maksasta. Siihen ei valmistuksen
yhteydessé saa lisdtd muita valmistusaineita.

13§

Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen
myyntipaikassa

Jauheliha on valmistettava tuoreesta tai pakastettuna
varastoidusta hyvélaatuisesta luurankolihaksiston
lihasta, ei kuitenkaan siipikarjan lihasta. Jauhelihaan ei
valmistuksen yhteydessé saa liséité elimié eikd muita
valmistusaineita. Pakastettuna varastoitu liha on
jauhettava jdisend tai vélittomasti sulatuksen jilkeen.

Jauhettu maksa on valmistettava tuoreesta tai
pakastettuna varastoidusta hyvilaatuisesta maksasta, ei
kuitenkaan siipikarjan maksasta. Siihen ei valmistuksen

Otsikkoa on muutettu paremmin vastaamaan asetuksen
koko soveltamisalaa. 13 8:n vaatimukset eivét koske
ainoastaan myyntipaikkoja, vaan kaikkia hyvéksyttyja
elintarvikehuoneistoja, joissa harjoitetaan
vahittaiskauppaa.
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Pakastettuna varastoitu maksa on jauhettava jdisena tai
vilittdmasti sulatuksen jalkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myyda
valmistuspéivina ja sitd seuraavana péaivana.

yhteydessé saa lisdtd muita valmistusaineita.
Pakastettuna varastoitu maksa on jauhettava jdisena tai
vilittdmasti sulatuksen jalkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myyda
valmistuspéivina ja sitd seuraavana péivina.

14§

Pakkaamattomien €elintarvikkeiden kéasittely ja
ruoanvalmistus

Pakkaamattomien elintarvikkeiden kisittely ja
ruoanvalmistus tulee myyntipaikassa jarjestda siten,
ettel se vaaranna kaupan pidettivien elintarvikkeiden
tai valmistettavan ruoan hygieenistéi laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka on sitd varten

asianmukaisesti varustettu ja erillddn kaupan
pidettévistd muista elintarvikkeista.

Pakkaamattomien helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden késittelyyn varatun paikan
vilittomaéssi ldheisyydessé tulee olla vesipiste
tyovilineiden pesua varten sekd jiteastia syntyvia

jatettd varten.

Edelld 2 ja 3 momentissa sdddetyt vaatimukset eivit
koske tilapdistéd tuote-esittelya.

148
Ruoanvalmistus myyntipaikassa

Ruoanvalmistus tulee myyntipaikassa jarjestda siten,
ettei se vaaranna valmistettavan ruoan tai kaupan
pidettivien elintarvikkeiden hygieenista laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka on erilldén
kaupan pidettdvistd muista elintarvikkeista.
Ruoanvalmistukseen varatun paikan vélittomassa
laheisyydessi tulee olla vesipiste ja jiteastia
ruoanvalmistuksessa syntyvéa jétettd varten sekd
asianmukaisesti varustettu paikka késien ja astioiden
pesua varten.

Edelld 2 momentissa sdddetyt vaatimukset eivit koske
viliaikaista tuote-esittelyé.

Otsikkoa on muutettu paremmin vastaamaan asetuksen
koko soveltamisalaa. 14 8:n vaatimukset eivét koske
ainoastaan myyntipaikkoja, vaan kaikkia hyvaksyttyja
elintarvikehuoneistoja, joissa harjoitetaan
vahittaiskauppaa.

Lisaykset 1 ja 3 momentteihin koskien
pakkaamattomien elintarvikkeiden ké&sittely& ovat
tarpeen, silla myos téllaisen toimintaan (kalojen
fileointi, lihanleikkuu, ym.) liittyy samankaltainen
ristisaastumisen vaara kuin ruoanvalmistukseen

158§

Elintarvikkeiden ulkomyynti

Torilla tai muussa ulkotilassa saa myyda tai tarjoilua
varten valmistaa elintarvikkeita, jos toiminta tiyttdi
riittivét elintarvikehygieeniset vaatimukset. Tori tai
muu ulkotila, jossa elintarvikkeita myydéén tai

valmistetaan tarjoilua varten, on pidettdva puhtaana ja
siistiné ja sielld tulee olla tarpeellinen méiara

Ote HE 108/2008 vp:n yleisperusteluista:
”Elintarvikelain 10 8:n 3 momentissa séadetty
elintarvikkeiden ulkomyyntia koskeva
asetuksenantovaltuus siirrettaisiin valtioneuvostolta
maa- ja metsatalousministeridlle. Muutoksen
voimaantulon jalkeen elintarvikkeiden ulkomyyntia
koskevat saannokset kumottaisiin
ulkomyyntiasetuksesta, ja siirrettaisiin tarpeellisilta
osiltaan elintarvikehuoneistoasetukseen ja, esimerkiksi
ulkomyyntiasetuksen liitteessé 1 sdadettyjen
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jateastioita. Elintarvikkeiden ulkomyynnille
asetettavista elintarvikehygieenisistd vaatimuksista

sdddetddn myos elintarvikehygieniasta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
852/2004 liitteen II luvussa III.

hygieniavaatimusten osalta, Eviran
ulkomyyntiohjeeseen. ™

15 8:n alkup&an teksti on otettu suoraan STM:n
ulkomyyntiasetuksesta (731/2007). Lopussa
muistutetaan jalleen lukijaa siita, ettéd myds
yhteis6lainsdadannosta 16ytyy téahdellisia vaatimuksia
ulkomyynnille.

Ei muutoksia, paitsi pykalanumerointi

5 luku

Henkildkohtainen hygienia seka eldinten paasyn
rajoittaminen eintarvikehuoneistoon

158
Henkilkohtainen hygienia

Henkil6ll4, joka elintarvikehuoneistossa késittelee
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita,
tulee olla riittdva suojavaatetus. Sithen kuuluvat
asianmukainen tydpuku, hiukset peittdva padhine sekd
ainoastaan elintarvikehuoneistossa kéytettavit jalkineet.

Henkild, jonka tiedetién tai epdilldan kantavan
elintarvikkeiden vilitykselld tarttuvaa tautia taikka jolla
on kuumetta tai vatsatauti, ei saa késitelld
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
elintarvikehuoneistossa. Tillaisia elintarvikkeita ei saa
kasitella myoskédan henkild, jolla on tulehtunut haava,
rakennekynsi, ldvistyskoru tai muita koruja, jos niitd ei
voi suojavaatetuksella peittdd. Sama koskee myds muita
pakkaamattomia elintarvikkeita késittelevid henkilgita,
jos edelld mainitusta seikoista saattaa aiheutua
elintarvikehygieenisié riskejé.
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Ei muutoksia, paitsi pykélanumerointi

16§

Elédinten paasyn rajoittaminen
elintarvikehuoneistoon

Elintarvikehuoneistoon ei saa padstdd eldimia.

Nikovammaisten opaskoirat, litkuntavammaisten
avustajakoirat sekd kuulovammaisten kuulokoirat saa
kuitenkin péadstdd elintarvikehuoneiston asiakastiloihin.

Mita 1 momentissa sdddetddn, ei koske
kauppakeskuksen sisétilaa, jossa ei ole sddnnollistd
elintarvikkeiden vahittdismyyntid, eikd
ulkotarjoilualuetta.

6 luku
Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat vaatimukset
188§

Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat yleiset
elintarvikehygieeniset vaatimukset

Elintarvikkeiden kuljetuksessa kiytettavét
kuljetusvélineet on pidettdvi puhtaina.
Kuljetusvilineet, joissa kuljetetaan muuta kuin
elintarvikkeita, on tarkastettava ja tarvittaessa
puhdistettava ennen kuin niitd kdytetdan
elintarvikkeiden kuljetukseen. Kuljetusvélineiden tulee
olla tiiviita ja materiaalien pitd4 olla helposti
puhdistettavia.

Elintarvikkeita kuljetettaessa on huolehdittava, ettd
elintarvikkeet on suojattu kastumiselta, jadtymiseltd,
pOlyyntymiseltd tai muulta likaantumiselta ja ettei
niiden hygieeninen laatu vaarannu kuljetuksen aikana.
Sellaisenaan syotédvien elintarvikkeiden kuljettamisessa

6 luku
Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat vaatimuk set
178

Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat yleiset
elintarvikehygieeniset vaatimukset

Elintarvikkeiden kuljetuksessa kéytettavét
kuljetusajoneuvot ja kontit on pidettédva puhtaina.
Kuljetusajoneuvojen tilat, joissa kuljetetaan muuta kuin
elintarvikkeita, on tarkastettava ja tarvittaessa
puhdistettava ennen kuin tiloja kéytetéan
elintarvikkeiden kuljetukseen. Kuljetusajoneuvojen ja
konttien tulee olla tiiviitd ja materiaalin pitdd olla
helposti puhdistettavia.

Elintarvikkeita kuljetettaessa on huolehdittava, ettd
elintarvikkeet on suojattu kastumiselta, jadtymiseltd,
pOlyyntymiseltd tai muulta likaantumiselta ja ettei
niiden hygieeninen laatu vaarannu kuljetuksen aikana.
Sellaisenaan syotédvien elintarvikkeiden kuljettamisessa

Asetuksen 6 luvussa on tarkennettu kuljettamiseen
liittyvaa sanastoa, jotta se olisi mahdollisimman
yhteensopiva niiden termien kanssa, joita kuljetusalalla
ovat kaytossa.
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on kiinnitettiva erityistd huomiota niiden saastumisen
estimiseen.

Jos kuljetusvilineessé kuljetetaan tuotteita, jotka voivat
vaarantaa elintarvikkeen hygieenisen laadun,
elintarvikkeet on kuljetettava néisté tuotteista erilldén.
Elintarvikkeita on kuljettava siten, ettd niihin ei siirry
vierasta hajua tai makua taikka haitallisia
ominaisuuksia ajoneuvosta tai kuljetusvilineesté taikka
muista kuljetettavista elintarvikkeista tai tavaroista.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli kaksi tuntia
kestdvissé vahittdiskaupan toimituksissa kuormatila tai
muu jadhdytettdva kuljetustila tai -astia tulee varustaa
tallentavalla lampdtilanseurantajarjestelmalla.
Tallentavaa ldmpoétilanseurantajérjestelmaa ei
kuitenkaan vaadita, jos elintarvikkeet toimitetaan
elintarvikehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talldin
toimijan tulee sisdllyttdsd omavalvontaansa ne keinot,
joilla kuljetettavien elintarvikkeiden lampétilan
pysyminen sallituissa rajoissa voidaan varmistaa.

on kiinnitettdva erityistd huomiota niiden saastumisen
estimiseen.

Jos kuljetusajoneuvossa kuljetetaan tuotteita, jotka
voivat vaarantaa elintarvikkeen hygieenisen laadun,
elintarvikkeet on kuljetettava néisté tuotteista erilldén.
Elintarvikkeita on kuljettava siten, ettd niihin ei siirry
vierasta hajua tai makua taikka haitallisia
ominaisuuksia kuljetusajoneuvoista tai konteista taikka
kuljetettavista muista elintarvikkeista tai tavaroista.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli kaksi tuntia
kestdvissé vahittdiskaupan toimituksissa kuormatila tai
muu jadhdytettdva kuljetustila tai -astia tulee varustaa
tallentavalla lampdtilanseurantajarjestelmalla.
Tallentavaa ldmpétilanseurantajérjestelmaa ei
kuitenkaan vaadita, jos elintarvikkeet toimitetaan
elintarvikehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talldin
toimijan tulee sisdllyttdsd omavalvontaansa ne keinot,
joilla kuljetettavien elintarvikkeiden lampétilan
pysyminen sallituissa rajoissa voidaan varmistaa.

19§

Elintarvikkeiden kuljetusastiat

Kuljetuslaatikot ja -s#ili6t sekd muut vastaavanlaiset
astiat on séilytettdvé elintarvikehuoneistossa suojattuina
ja erilldén siten, ettei niissé kuljetettavien
elintarvikkeiden hygieeninen laatu heikkene.
Kuljetusastiat on puhdistettava kédyttdkertojen valilla.

Kuljetusastioita, joissa kuljetetaan pakkaamattomia
nestemadisid, rakeisia tai jauhomaisia elintarvikkeita
taikka pakkaamattomia leipomotuotteita tai
pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita,
saa kayttda vain elintarvikkeiden kuljettamiseen.

Pakkaamattomien nestemaéisten, rakeisten ja
jauhomaisten elintarvikkeiden sekd pakkaamattomien

188
Elintarvikkeiden kuljetusvélineet

Kuljetuslaatikot, -astiat ja -sdiliot sekd muut vastaavat
kuljetusvélineet on sdilytettdva elintarvikehuoneistossa
suojattuina ja erilldén siten, ettei niisséd kuljetettavien
elintarvikkeiden hygieeninen laatu heikkene.
Kuljetusvilineet on puhdistettava kdyttokertojen valilla.

Kuljetusvilineitd, joissa kuljetetaan pakkaamattomia
nestemadisid, rakeisia tai jauhomaisia elintarvikkeita
taikka pakkaamattomia leipomotuotteita tai
pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita,
saa kéyttda vain elintarvikkeiden kuljettamiseen

Pakkaamattomien nestemaéisten, rakeisten ja
jauhomaisten elintarvikkeiden sekd pakkaamattomien

Asetuksen 6 luvussa on tarkennettu kuljettamiseen
liittyvaa sanastoa, jotta se olisi mahdollisimman
yhteensopiva niiden termien kanssa, joita kuljetusalalla
ovat kaytossa.
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leipomotuotteiden ja pakkaamattomien, helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden kuljettamiseen
kéytettdvissd astioissa on oltava merkinti "Vain
elintarvikkeille/Endast for livsmedel" tai muu vastaava
merkintd, joka ilmaisee niiden kayttotarkoituksen.

leipomotuotteiden ja pakkaamattomien, helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden kuljetusvélineisséd on
oltava merkintd "Vain elintarvikkeille/Endast for
livsmedel" tai muu vastaava merkinti, joka ilmaisee
niiden kayttotarkoituksen.

208

Eréitd meriteitseirtotavarana kuljetettavia
elintarvikkeita koskevat poikkeukset

Sen estdmattd, mitd 18 §:n 3 momentissa sdddetdan,
meriteitse irtotavarana kuljetettaviin 6ljyihin ja
rasvoihin sovelletaan, miti liitteessd 1 sdddetdén, ja
raakasokeriin, mit4 liitteessd 2 sdddetédn.

198

Eréitd meriteitse irtotavarana kuljetettavia
eintarvikkeita koskevat poikkeukset

Sen estdmattd, mitd 17 §:n 3 momentissa sdddetdan,
meriteitse irtotavarana kuljetettaviin 6ljyihin ja
rasvoihin sovelletaan, miti liitteessd 1 sdddetdén, ja
raakasokeriin, mit4 liitteessd 2 sdddetédn.

7 luku

Voimaantul osdannok set

218
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 pédivdnd tammikuuta
2009.

Helsingissd xx pdivini xxxxkuuta 2008

Maa- ja metsdtalousministeri
Sirkka-Liisa Anttila

Eldinladkintoylitarkastaja
Sebastian Hielm

7 luku

Voimaantulo- ja siirtymasaannok set
208

Voimaantulo

Tamai asetus tulee voimaan 1 pdivdnd marraskuuta
2007.

Mitd 6, 7 ja 9 §:ssd, sekd 17 §:n 4 momentissa
sdddetddn, ei kuitenkaan tarvitse noudattaa ennen 1
padiva tammikuuta 2009.

Helsingissi 9 pdivané lokakuuta 2007

Peruspalveluministeri
Paula Risikko

Ylitarkastaja
Sebastian Hielm

Asetukseen ei ole tarkoitus kirjata siirtymaaikoja sen
joidenkin pykéalien ehdottomalle kayttéonotolle, ellei
tdma annettujen lausuntojen perusteella osoittaudu
aivan valttamattomaksi.
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LIITE1L

Ei muutoksia ELINTARVIKKEIKSI TARKOITETTUJEN
IRTOTAVARANA KULJETETTAVIEN
NESTEMAISTEN OLJYJEN JA RASVOJEN
MERIKULJETUKSET

LIITE?2

Ei muutoksia ENNEN ELINTARVIKEKAYTTOA
PUHDISTETTAVAN RAAKASOKERIN
MERIKULJETUKSET




