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Tarkastamattoman lampaanlihan suoramyynnin salliminen poronhoitoalueella

Lampaan lihalle esitetyn poikkeuksen perusteluista

Niin kutsutun hygieniapaketin asetukset eli Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukset (EPNA
(EY) N:ot 852/2004, 853/2004 ja 854/2004) tulivat voimaan vuoden 2006 alusta koko Euroopan
Yhteisdn alueella eli niitd on noudatettu EY:ssé siitd asti ja ne ovat jo vakiintunutta lainsdadantoa.

Asetusten vaatimukset eldimistd peraisin olevien elintarvikkeiden ketjulle kasvavat sen mukaan,
onko elintarvikkeeksi tarkoitettu eldin luonnonvaraista riistaa, tarhattua riistaa vai kasvatettu
kotieldimena. Lisaksi eri eldinlajeihin kohdistuu erilaisia vaatimuksia, mika liittyy niista saatavien
elintarvikkeiden aiheuttamiin vaaroihin ihnmisen terveydelle ja ymparistélle. Lampaat ovat
kotielaimia EY-asetusten mukaan.

Suomen on ilmoituksessaan muun muassa selvitettdva mukauttamisen syyt ja esitettava
tarvittaessa tiivistelma vaara-analyysista ja toteutettavista toimista sen varmistamiseksi, etta
mukauttaminen ei vaaranna asetusten tavoitteita. Lisdksi Suomen on annettava kaikki asiaan
kuuluvat muut tiedot.

Suomen pitaa perustella Euroopan komissiolle ja muille jasenmaille tarvetta alentaa lampaan lihan
elintarvikehygieenista vaatimustasoa riistan tasolle niin, etteivat ylla mainittujen asetusten
tavoitteet kuitenkaan vaarannu. Perusteluna voi olla joko perinteisten menetelmien kaytén
jatkaminen elintarvikkeiden tuotanto- jalostus- tai jakeluvaiheessa tai pyrkimys vastata eritysten
maantieteellisten haittojen alaisilla alueilla toimivien elintarvikealan yritysten tarpeisiin. Koska
tarkastamattoman lampaanlihan toimittaminen ei ole ollut sallittua Suomessa vuodesta 1995
lahtien, voi perusteluna olla ainoastaan viimeksi mainittu.

Lampaiden teurastukseen liittyvia seikkoja

1. Elintarviketurvallisuus

Lampailla esiintyy scrapie-tautia, joka on tarttuva spongiforminen enkefalopatia, ja joka kuuluu
samaan tautiryhm&an kuin nautojen BSE eli hullun lehméan tauti (TSE-taudit). TSE-taudeista
saadetddn Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 991/2001 (TSE-asetus).
TSE-asetuksessa maaritelladn tietyt kudokset erikseen maaritellyksi riskiainekseksi silla
perusteella, ettd niissa esiintyisi TSE-taudin aiheuttajaa eli muuntuneita prioneja, jos eléin olisi
saanut TSE-tartunnan. Naitd kudoksia on Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
1774/2002 (sivutuoteasetus) mukaan kasiteltdvd 1. luokan sivutuotteina. Kaiken ikaisten
lampaiden perna ja sykkyrasuoli (ileum) ja yli 12 kuukauden ikaisten lampaiden kallo, aivot ja
silmat, risat (tonsillat) sekd selkdydin ovat erikseen maariteltya riskiainesta eli 1. luokan
sivutuotteita. Riskiaines on poistettava teurastuksen yhteydessa ja vietava 1. luokan sivutuotteiden
kasittelylaitokseen havitettavaksi. Laitos sijaitsee Honkajoella. Yli 12 kuukauden ikaisten
lampaiden selkdydin saadaan poistaa myds leikkaamossa, jos leikkaamolla on tdhan vaadittava
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hyvaksynta. Selkdydin on poistamisen jalkeen havitettdva edelld mainitussa ensimmaisen luokan
laitoksessa.

Kun lampaat teurastetaan teurastamossa, keratddn sivutuotteet havitettavaksi hyvaksytyssa
kasittelylaitoksessa. Viranomainen valvoo toimintaa. Kun lampaita teurastetaan omaan kaytté6n
kotona, ei lihaa voi toimittaa yleiseen kulutukseen myytavaksi tai muutoin luovutettavaksi.
Kotiteurastuksessa syntyneet sivutuotteet on koko maassa sallittua havittda alkuperétilalla
hautaamalla, jos ympéaristdviranomaiset sen sallivat. Sivutuotteiden hautaamisesta on lisaksi
tehtava ilmoitus kunnanelainlaakarille. Sivutuotteet voi toimittaa myds hyvaksytylle kaatopaikalle.
Tilalla kuolleet ja lopetetut eldimet saadaan syrjaisilla alueilla havittdd hautaamalla.

Lampaiden teurastus on hygieenisesti vaativaa toimintaa. Vuota likaa ruhon, mikali teurastus ei
tapahdu hygieenisesti. Vuodan mukana kulkeutuva lanta ja maa-aines voi paastéd lihaan seké
saastuttaa liha ruokamyrkytyksia aiheuttavilla mikrobeilla. Lisaksi verenlaskun, suoliston ja elinten
irrottamisen yhteydessd voi ruho saastua. Mikéli teurastukseen kaytettdvd huone ei ole
asianmukaisesti rakennettu ja varustettu, saattaa liha saastua myods tiloista eikd aiemmin
mainittuja teurastukseen liittyvia toimenpiteitd voida tehda hygieenisesti. Ruhojen asianmukainen
jadhdyttaminen ja hygieeninen Kkasittely hidastaa lihan pilaantumista ja saastumista.
Asianmukaisten teurastus- ja jaahdytystilojen rakentaminen kullekin alkutuotantotilalle olisi
valttamatdntd, jotta teurastus ja lihan kasittely olisi mahdollista toteuttaa turvallisesti. Liséksi tilalla
tulisi olla kunnolliset lihan varastointi ja myyntitilat.

Lihantarkastuksen tarkoitus on estda sellaisen lihan joutuminen elintarvikkeeksi, joka ei ole
ihmisravinnoksi sopivaa. Lampaan ruhon tai ruhon osien yleisia hylkédyksen syita teurastamolla on
kirjallisuuden mukaan keuhko- ja keuhkokalvon tulehdukset, voimakas laihtuminen, mark&paiseet,
kuume ja verenmyrkytys seka suolitulehdukset. Ne ovat usein mikrobitartuntojen aiheuttamia
sairauksia lampailla. My6s ihmisen taudinaiheuttajia voi joutua lampaan lihaan itse eldimesta sekéa
ymparistdsta epahygieenisen teurastuksen seurauksena, kuten E. Coli O157 eli EHEC —bakteeri.
Lampaan loisista muun muassa maksamatoa esiintyy myés Suomessa.

Lampaita 1d&kitdan niiden elinaikana, jolloin niiden liha saattaa sisaltda ihmiselle ja ymparistélle
haitallisia jaamia. Asiallisella tiedonkeruulla ja varoaikoja noudattamalla ladkkeiden aiheuttamaa
riskia voidaan vahentda merkittavasti. Lihantarkastuksessa tarkastetaan myds lampaisiin liittyvat
asiakirjat ja tiedot, joista ilmenevat laakitykset ja sairaudet.

2. Elainten hyvinvointi

Teurastus tulee suorittaa eldinsuojelullisesti oikein ja sdaddésten mukaan. Lapissa laaninhallituksen
maaraédmat elainldakarit valvovat porojen teurastamista teurastamoilla ja poroaidoilla. Eldinten
hyvinvoinnin valvonta kullakin tilalla olisi vaikea toteuttaa valvontaan kaytettavissa olevien
resurssien takia. Laaninhallitukselta saadun tiedon mukaan kiinnostus uskonnollisista syista
noudatettavaa teurastustapaa kohtaan on lisdantynyt. Uskonnollisista syistd voidaan noudattaa
teurastustapaa, jolloin tainnutuksen kanssa samanaikaisesti aloitetaan verenlasku.
Elainsuojelulain (247/1996) ja asetuksen (396/1996) mukaan nain saa eldimen teurastaa
ainoastaan teurastamossa tai teurastuspaikassa laitoksen tarkastuselainlaakarin l1asna ollessa.

3. Tilastotietoja

Eviran tilaston mukaan vuonna 2007 Suomessa oli 119 252 lammasta ja lammastiloja oli 1 885
kappaletta. Lampaiden teurastukseen on hyvaksytty maassamme 51 teurastamoa, joista 7
sijaitsee Lapin tai Oulun laaneissd. Maa- ja metsatalousministerion tilastokeskuksen mukaan
vuonna 2007 Suomessa teurastettiin 34 620 lammasta ja karitsaa. Lampaan ja karitsan lihaa
tuotettiin 676 000 kiloa. Lammastaloutta harjoitetaan koko maassa ja Lapin TE-keskuksen alueella



oli 15.1 % koko maan lammaspopulaatiosta eli suurin osuus. Seuraavaksi eniten ol
Ahvenanmaalla seka Varsinais-Suomessa molemmissa 8,8 %.

Suomi esitti perusteluina poroja koskevan poikkeuksen osalta, ettéd poronlihaa tuotetaan noin 2-2,5
miljoonaa kiloa vuosittain. Suomessa teurastetaan noin 100 000 poroa, joista 80 000 poroa
teurastetaan hyvaksytyissa EU-poroteurastamoissa. Tuottajat teurastavat omaan kayttéénsa noin
11 000 poroa. Poikkeusilmoituksen piiriin kuuluu siten vuosittain vain 9 000 poroa, mika on alle
kymmenen prosenttia kaikista poroista Paliskuntain yhdistyksen arvion mukaan. Nama porot
teurastetaan ja niiden liha myydaan alkutuotantopaikalta tai paikasta, jossa poro on teurastettu
suoraan kuluttajalle ilman edeltavaa elainlaakarin tekemaa lihantarkastusta.

Lampaanlihan suoramyynti nykylainsdadannén mukaan

Jos tuottaja haluaa myyda lampaan lihaa suoraan kuluttajalle, lainsdadanté edellyttaa, etta
teurastusta ja lihankasittelyd varten tilalla on hyvaksytty pienteurastamo ja —leikkaamo, lisaksi
lihan myyntid varten pitdd olla hyvaksytty elintarvikehuoneisto. Pienteurastamossa
lihantarkastuksen suorittaa kunnan virkaelainlaakari, joka merkitsee hyvaksytyn lihan
terveysmerkilla. Teurastuksen ja lihankasittelyn voi teettdd muuallakin, jolloin lihan kuljetuksen on
tapahduttava vaatimusten mukaan. Toimijan on varmistettava, ettd elaimet teurastetaan
elainsuojelusdaddsten mukaan, liha sekd muut elintarvikkeena kaytettavat ruhon osat ja
sivutuotteet kasitelldan riittdvan hygieenisesti ja ettd olosuhteet vastaavat lainsdadannén
vaatimuksia. Liséksi tilan on varmistettava, ettd eléinten ja tuotteiden jaljitettavyys toteutuu seka
kuluttajalle annettava tieto elintarvikkeesta on asiallista. Jos tilalla on elintarvikehuoneistoksi
hyvaksytty vahittdismyymalda, mutta ei ole hyvaksyttyd pienteurastamoa, eldaimet on vietava
teurastettavaksi muualle hyvéksyttyyn teurastamoon. Kun teurastetuista eldimistd saatu liha
kuljetetaan takaisin tilalle vahittadismyymalaan, tulee sen tapahtua vaatimusten mukaan.

Poroteurastamojen kaytté lampaiden teurastukseen

Lampaiden teurastuspaikkojen kehittdmisen mahdollisuuksia tulisi selvittaa erikseen
poronhoitoalueella ja alueella, joilla on jo toiminnassa oleva EU:ssa hyvaksytty poroteurastamo.
Lapin laaninhallituksen tietojen mukaan Lapin I&aanin alueella on poroteurastamoja 19 kappaletta.
Ne soveltuvat kattoratansa korkeuden ja laitteiden puolesta lampaan teurastukseen. Niita olisi
mahdollista hyvaksya lisda lampaiden pienteurastamoiksi, mikali otetaan huomioon lampaan
teurastuksessa syntyvét sivutuotteet ja niiden havittamiseen liittyvat seikat. Esimerkiksi kylmakontti
tarvittaisiin erityisen riskimateriaalin kerdamiseen ja kuljettamiseen Honkajoelle. Lisaksi
rakenteissa tulisi huomioida lampaiden sailytyksessa tarvittavat navetat, mikali lampaat joutuisivat
odottamaan yoén yli teurastusta karsinassa.

Porojen teurastussesonki on syksylla ja muun osan vuotta tilat ovat vajaakaytéssa. Lampailla
vastaavasti sesonki on I1&dhinna kevaalla. Siten olisi mahdollista kehittaa paikkakunnalle
porotaloutta tdydentavaa pienimuotoista lihan jalostusteollisuutta myds lampaanlihasta.
Paliskuntain yhdistyksen teettdman Poroteurastamoiden talousselvityksen loppuraportin 2009
mukaan kahdella paliskuntien omistamalla poroteurastamolla tapettiin pienia maaria lampaita
poronhoitovuosien 2006-2008 aikana. Lampaiden teurastus nostaa teurastamon kayttdastetta ja
laskee nain ruhokohtaisia kustannuksia

Lampaiden kotiteurastus ja tarkastamattoman lihan suoramyynti vaatisi tilalla investointeja
tainnutus- ja verenlaskutiloihin, tiloihin ruhon kasittelya varten, lihan jaahdytyslaitteisiin seka
pakkaus- ja kylmasailytystiloihin. Kunnallisen elintarvikevalvonnan tyémaara lisdantyisi, kun
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kutakin tilaa varten tulisi tehda erillisia viranomaisvalvontakaynteja seka elainsuojelun etta
elintarviketurvallisuuden takia.

Lapin laaninhallituksen mukaan Lapissa toimivat seuraavat lammasteurastamot:

Kemissa Veljekset Ronka Oy, jossa teurastetaan noin 5000 lammasta vuodessa.

Kunnan hyvaksymia pienteurastamoja, jotka toimivat poroteurastamon yhteydessa, on Sallassa,
Kemijarvella sekd Sodankylassa. Naissa teurastetaan poroteurastamon linjassa alle 12 kuukauden
ikdisia lampaita. Teurastukseen kaytetdan samaa linjaa kuin poroille, mutta eri paivina. Arvioidun
mukaan niissa kussakin teurastetaan 100-1000 lammasta vuodessa. Rovaniemella on yksi
pienteurastamo, Lapin Kaamosliha Oy, joissa teurastetaan joitakin kymmenia lampaita vuodessa.
Oulun laanissa toimii Pudasjarven pienteurastamo, Kylmanen Food Oy, jossa teurastetaan
lampaita samassa teurastuslinjassa kuin poroja.

Muita lampaiden lihantarkastuksesta luopumiseen liittyvia seikkoja

Lampaiden lihantarkastuksesta luopuminen pitaisi korvata jarjestelmalld, jolla lammastilallisen olisi
mahdollista luotettavasti ja 1apinékyvasti omavalvonnan ja hyvan toimintatavan keinoin hallita
lampaan lihan tuotantoon liittyvat terveydelliset vaarat ja elainten hyvinvointi seka valvoa niita.
Koulutuksella hanen tulisi saavuttaa teurastustaito, riittava lihantarkastuksen asiantuntemus ja
riskin hallinta. Lammastilalta tuotetun lihan turvallisuuden tulisi tayttda kaikki ihmisravinnolle
asetettavat terveydelliset vaatimukset eika se saisi muodostaa vaaraa elaintautien leviamiselle
ihmiseen tai muihin elaimiin.

Lammastilallinen toimisi suoraan asiakkaan toimeksiannosta ja toimintaa saatelisi taloudellinen
tulos. Kysynta ja tarjonta kohtaisivat toisensa suoraan ja asiakkaalla olisi mahdollista valittaa
suoraan tuottajalle havaitsemistaan laatuvirheista. Tuore liha on herkasti pilaantuvaa ja voi sisaltaa
terveydellisia vaaroja, joita ei voi paallepain havaita. Elavien eldinten ja niista saatavan lihan
tarkastaminen seka teurastus on suoritettava asiallisesti. Vastuu teurastamisesta ja elainten
hyvinvoinnista, eldinten soveltuvuudesta teurastettavaksi inmisravinnoksi seka elintarvikkeen
turvallisuudesta on toimijalla nykyisten sdadésten mukaan. lijokilaakson lampureiden adressin
tarkoittamalla lampaanlihan suoramyynnilla poistettaisiin viranomaisen velvollisuus tarkastaa
toiminta, elaimet seka tuotteet ja hyvaksya elintarvikehuoneisto.



