LUONNOS 27.2.2009

MAA- JA METSATALOUSMINISTERIO ASETUS no  3/EEO/2009

Paivamaara Dnro
401/14/2009
xx.2009

Voimaantulo- ja voimassaoloaika
xX.2009 -toistaiseksi

Valtuutussadannokset
Elintarvikelaki (23/2006)
10,11,12,18ja20 8§

Vastaavat EY-saadokset

Komission asetus (EY) N:o 1881/2006 (32006R1881); EYVL N:o L
364, 20.12.2006, s. 5

Komission asetus (EY) N:o 1020/2008 (32008R1020); EYVL N:o L
277,18.10.2008, s. 8

Maa- ja metsatalousministeritn asetus
eldimisté saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta annetun maa- ja
metsatalousministerion asetuksen muuttamisesta

Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti
muutetaan elaimista saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta 5 paivana syyskuuta
2006 annetun maa- ja metsatalousministerién asetuksen (37/EEO/2006)

1 8:n 3 momentti, 3 8:n 1 momentin kohdat 21 ja 22, 12 8:n 1 momentin kohdat 8 ja 9,
liitteen 2 luvun 1.6. kohta 124, luvun 1.8. alaluvun 1.8.1. kohdat 135, 140, 142 ja alaluku
1.8.2., sellaisena kuin se on asetuksessa 43/EEO/2006, liitteen 2 luvun 2.4. kohta 182,
litteen 3 luku 2.7., sellaisena kuin se on osaksi asetuksessa 43/EEQ/2006, liitteen 4 luvun
3 kohdat 10 ja 12, 17 ja liitteen 5 kohta 12 ja

lisatddn 3 §:n 1 momenttiin kohta 23, 12 §:n 1 momenttiin kohta 10, liitteen 2 lukuun 1 luku
1.13. ja liitteen 3 lukuun 2.5. alakohta b seuraavasti:

18
Soveltamisala
Lihavalmistelaitosten poron kuivalihan perinteisessa valmistuksessa kaytettaviin
ulkokuivatushakkeihin ei sovelleta liitteen 1 lukua 1 eika liitteen 2 lukua 1.6. Laitoksiin,
jotka valmistavat ainoastaan kalakukkoja ja / tai vastaavia perinteisia, taikinakuoreen
tehtyja, kalastustuotteita ja / tai lihaa sisaltavia elintarvikkeita, ei sovelleta liitteen 1 lukua 1
eika liitteen 2 lukuja 1.6. ja 1.8.1. Lihavalmistelaitoksiin ja kalastustuotteita kasitteleviin
laitoksiin ei sovelleta liitteen 2 lukua 1.13.
38
Maaritelmat
21) tarkastuseldinlaakarilla lihantarkastusasetuksen (38/EEO/2006) 4 8:n kohdan 8
mukaista elainlaakaria;
22) tayssailykkeella ilmatiiviisti kaarittya valmistetta, joka on steriloitu siten, ettd se sailyy
huoneenlammossa;

Tata julkaisua on saatavissa maa- ja metsatalousministerion elintarvike- ja terveysosastolta
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23) kalakukolla elintarviketta, jolle on mydnnetty aidon perinteisen tuotteen nimitys

komission tiettyjen nimitysten kirjaamisesta maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden

erityisluonnetta koskevista todistuksista annetussa neuvoston asetuksessa (ETY) N:o

2082/92 saadettyyn erityisluonnetta koskevien todistusten rekisteriin annetun asetuksen

(EY) N:o 2301/97 liitteen taydentamisesta (Kalakukko) antamassa asetuksessa (EY) N:o

1285/2002 ja jonka valmistusmenetelma on kuvattu erityisluonnetta koskevan tuotteen

rekisterdintinakemuksessa 2001/C 235/04. Tassa asetuksessa kalakukolla tarkoitetaan

my0Os vastaavia perinteisia, taikinakuoreen tehtyja, kalastustuotteita ja/tai lihaa sisaltavia
elintarvikkeita.
12 §
Asiakirjoja koskevat erityiset vaatimukset

8) lihaa, jauhelihaa ja raakalihavalmisteita lahettdessa elintarvikkeiden alkuperamaat
lukuun ottamatta kotimaisia elintarvikkeita. Alkuperdmaa on ilmaistava nimella tai
kansainvalisella lyhenteell&;

9) naudanlihaa lahettdessa naudanlihan merkitsemista annetun Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1760/2000, komission asetuksen (EY) N:o
1825/2000 ja maa- ja metsatalousministerion asetuksen (434/2008) mukaiset
merkinnat;

10) kalakukkoja lahetettdessa tieto, jos niita ei ole valmistuksen jalkeen jadhdytetty.

Tama asetus tulee voimaan xxxx 2009.

Helsingissd xx paivana kuuta 2009.

Maa- ja metsatalousministeri Sirkka-Liisa Anttila

Elainlaékintoylitarkastaja XXXX



LIITE 2

LISAVAATIMUKSET ERI TOIMIALOJEN LAITOKSILLE JA VAATIMUKSET
ELINTARVIKKEIDEN KASITTELYLLE LAITOKSISSA

124. Lihavalmiste on jaahdytettavad korkeintaan +10 °C:n lampdétilaan tai kylmemmaksi
mahdollisimman  nopeasti, kuitenkin enintdédn kahden tunnin  kuluessa
kuumentamisesta, ja varastointilampdtilaan mahdollisimman nopeasti. Laitoksen
valvontaviranomaisen luvalla jaahdytysaika voi poiketa kahdesta tunnista, jos
lihavalmisteen valmistus tatd vaatii eikd hitaampi jaahdytysaika vaaranna sen
elintarvikehygieenistd laatua. Vaihtoehtoisesti lihavalmiste voidaan toimittaa
laitoksesta kuumana. Kalakukot on jaahdytettavd kuumennuksen jalkeen
sailytyslampdétilaan, ellei niitd toimiteta vahittdismyyntiin valmistuspéaivana ilman
jaahdytysta.

Luku 1.8. Kalastustuotteita kasitteleva laitos

1.8.1. Lisavaatimukset kalastustuotteita kasittelevalle laitokselle

135. Kalastustuotteissa ei saa olla aistinvaraista tai elintarvikehygieenista laatua pilaavia
loisia. Kalastustuotteita koskevasta pakastamisvaatimuksesta on saadetty elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 11l jakson VIII luvun 1l
kohdassa D. Edella mainittu pakastamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus
membras), Suomessa viljeltya kirjolohta (Oncorhynchus mykiss), Suomessa viljeltya
siikaa (Coregonus lavaretus) eikd Norjassa viljeltyd Ilohta (Salmo salar).
Kalastustuotteissa olevien loisten havaitsemiseksi tehtévistd silmamaaraisista
tarkastuksista saadetddn komission, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita sekéa Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 882/2004 mukaisen virallisen
valvonnan jarjestamista koskevien taytantdonpanotoimenpiteiden vahvistamisesta,
poikkeuksen tekemisesta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseen (EY) N:o
852/2004 seka asetusten (EY) N:o 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004 muuttamisesta
antaman asetuksen (EY) N:o 2074/2005, jallempana toimeenpanoasetus, liitteen I
jaksossa |.

140. My6s muut laitokseen vastaanotetut perkaamattomat kalalajit on perattava
valittbmasti niiden vastaanottamisen jalkeen, toimitettava mahdollisimman pian
vahittaismyyntiin tai toiseen laitokseen tai kaytettdva mahdollisimman pian tuotteiden
valmistukseen.

142. Laitokseen tuodut muut kuin eldvind sailytettavat kalastustuotteet on viivytyksetta
jdéhdytettdva 0 - + 3 °C:n lampdtilaan. Kuumennetut tuotteet on viivytyksetta
jadédhdytettdva kuumennuksen jalkeen sailytyslampétilaan. Kalakukot on jaahdytettava
kuumennuksen jalkeen sailytyslampdtilaan, ellei niita toimiteta vahittdismyyntiin
valmistuspaivana ilman jaahdytysta.

1.8.2. Kalastustuotteiden dioksiiniin ja dioksiininkaltaisiin PCB-yhdisteisiin liittyvat

erityisvaatimukset
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Kalastustuotteiden  dioksiiniin  ja  dioksiininkaltaisin ~ PCB-yhdisteisiin liittyvista
erityisvaatimuksista sdadetaan myos alkutuotantoasetuksen liitteen 3 luvussa 1.

143. Kalastustuotteiden sisdmarkkinakaupassa on noudatettava tiettyjen elintarvikkeissa
olevien vierasaineiden enimmaismaarien vahvistamisesta annettua komission
asetusta (EY) N:o 1881/2006. Laitoksen on merkittdva ne kalastustuotteet ja
jalostetut kalastustuotteet, jotka voidaan saattaa Euroopan unionin jasenvaltioista
vain Suomen ja Ruotsin markkinoille kansalliseen kulutukseen, tunnistusmerkin
ymparilla olevalla suorakaiteen muotoisella lisamerkinnalla. Vaatimus koskee myds
kokoluokittelemattomia silakoita (Clupea harengus membras).

144. Kohdan 143 estamatta alkutuotantoasetuksen litteen 3 luvun 1 kohdassa 4
mainituista kalalajeista saatuja kalastustuotteita ja jalostettuja kalastustuotteita
voidaan saattaa markkinoille kaikissa Euroopan unionin jasenvaltioissa.

145. Toimija voi halutessaan tutkituttaa erakohtaisesti sellaiset kalastustuotteet ja
jalostetut kalastustuotteet, joita saa komission asetuksen (EY) N:o 1881/2006
mukaan saattaa Euroopan unionin jasenvaltioista vain Suomen ja Ruotsin
markkinoille kansalliseen kulutukseen ja jotka on saatu kalalajeista, joita ei ole
mainittu alkutuotantoasetuksen liitteen 3 luvun 1 kohdassa 4. Jos tallaisen eran
todetaan alittavan dioksiinille ja dioksiininkaltaisille PCB-yhdisteille komission
asetuksessa (EY) N:o 1881/2006 asetetut enimmaismaarat, voidaan kyseinen era
merkitd tunnistusmerkilla ilman kohdan 143 mukaista lisdmerkintda ja saattaa
markkinoille kaikissa Euroopan unionin jasenvaltioissa. Tutkimustulosten on oltava
valvontaviranomaisen saatavilla.

146. Silakoiden (Clupea harengus membras) kokoluokittelusta ja siihen liittyvista
merkinnoista saadetdan tiettyjen kalastustuotteiden kaupan pitamista koskevien
yhteisten vaatimusten vahvistamisesta annetussa neuvoston asetuksessa (EY) N:o
2406/1996.

1.13. Vaatimukset kalakukkoja valmistaville laitoksille
Kalakukkoja valmistavien laitosten rakenteellisista ja toiminnallisista vaatimuksista
saadetaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 4 artiklassa ja liitteessa Il ja elaimista

saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Ill jaksoissa VI ja VIII.

a) Laitoksessa on oltava erilliset riittdvan suuret jaahdytetyt varastotilat pakattujen ja
suojaamattomien helposti pilaantuvien raaka-aineiden sailyttdmista varten.

b) Laitoksessa on oltava erilliset riittavan suuret jadhdytetyt varastotilat kalakukkojen
sailyttamista varten.

c) Laitoksessa on oltava varastotila kuivien valmistusaineiden ja lisdaineiden sailytysta
varten.

d) Laitoksessa on oltava tila kalakukkojen valmistusta varten.
e) Laitokseen vastaanotetut perkaamattomat kalastustuotteet on perattava valittomasti

niiden vastaanottamisen jalkeen tai kaytettdva mahdollisimman pian tuotteiden
valmistukseen. Perkaaminen on riittavasti erotettava muusta toiminnasta.
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f) Laitokseen tuodut muut kuin elavina sailytettavat kalastustuotteet on viivytyksetta
jaddhdytettava 0 - + 3 °C:n lampdtilaan. Kalakukot on jadhdytettavd kuumennuksen jalkeen
sdilytyslampdétilaan, ellei niitd toimiteta vahittdismyyntiin  valmistuspaivana ilman
jaahdytysta.

Luku 2. Elintarvikkeiden kasittely laitoksessa

182. 0 - + 3 °C:n lampdtilassa on sailytettava:

— kylmasavustetut ja tuoresuolatut jalostetut kalastustuotteet

— kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet

— kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet

Enintdan + 6 °C:n lampdtilassa on sailytettava:

— muut kuumennetut jalostetut kalastustuotteet tayssailykkeita lukuun
ottamatta (muuan muassa savustetut, loimutetut, hiillostetut jalostetut
kalastustuotteet, kalakukot)

— kalapuolisailykkeet (muun muassa silakka- ja sillipuolisailykkeet)

— elavat simpukat

LITE 3

LAITOSTEN JA MUIDEN ELINTARVIKEHUONEISTOJEN OMAVALVONTASUUN-
NITELMAT

b) Jos laitos toimittaa kalakukkoja vahittdismyyntiin valmistuspaivana ilman
jaédhdytysta, tuotteiden sailyvyys- ja myyntiaika on valmistuspaiva.

2.7. Kalastustuotteita kasittelevan laitoksen omavalvontasuunnitelma

Omavalvontasuunnitelmaan on sisallytettava liitteen 3 luvun 1 yleisten vaatimusten lisaksi
seuraavat osa-alueet:

a) Loiset
Omavalvontasuunnitelmassa on kuvattava, miten hallitaan eldaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa edellytetty loistarkastus
seka kalastustuotteita koskeva pakastamisvaatimus.

b)  Naytteenottosuunnitelma
Tuotteiden tai tuoteryhmien sailyvyys- ja myyntiaika on maaritettava
riittdvan laajoilla sailyvyyskokeilla, joissa kaytetaan elintarvikemaaraysten
mukaisia myyntipaikan sailytyslampatiloja.

Naytteenotto- ja tutkimusohjelman avulla on varmistettava, etta kuluttajalle
iimoitettavat myyntiajat ja sailytyslampatilat on méaaritelty oikein.

c) Perkaamattomat kalastustuotteet
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Kuvaus laitokseen vastaanotettujen perkaamattomien kalastustuotteiden
kasittelysta:  perkaaminen  valittotmasti  vastaanottamisen  jalkeen,
toimittaminen mahdollisimman pian vahittaismyyntiin tai toiseen laitokseen
tai kayttd mahdollisimman pian tuotteiden valmistukseen.

d) Dioksiiniin ja dioksiininkaltaisiin  PCB-yhdisteisiin  liittyvat erityiset
vaatimukset

Jos laitoksessa kasitellaan sellaisia kalastustuotteita ja jalostettuja
kalastustuotteita, jotka voidaan saattaa tiettyjen elintarvikkeissa olevien
vierasaineiden enimmaismaarien vahvistamisesta annetun komission
asetuksen (EY) N:o 1881/2006 mukaan Euroopan unionin jasenvaltioista
vain Suomen ja Ruotsin markkinoille kansalliseen kulutukseen, ja jotka on
saatu kalalajeista, joita ei ole lueteltu alkutuotantoasetuksen liitteen 3
luvun 1 kohdassa 4, omavalvontasuunnitelmassa on kuvattava:
1. niiden erillaan pito muista elintarvikkeista;
2. suunnitelma, jolla varmistetaan, ettei niitd viedd Ruotsia lukuun
ottamatta muihin Euroopan unionin jasenvaltioihin;
3. dioksiiniin ja dioksiininkaltaisiin  PCB-yhdisteisiin  liittyvan
lisdmerkinnan kaytto;
4. asiakirjoihin tehtavat merkinnat.

e) Puhdas vesija puhdas merivesi

Jos laitoksessa kaytetaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen
mukaisesti puhdasta vetta tai eldaimista saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen mukaisesti puhdasta merivetta, kuvaus siitd, miten
varmistetaan, ettda puhdas vesi tai puhdas merivesi ei aiheuta vaaraa
elintarvikkeen turvallisuudelle.

f) Kalakukot

Jos laitos toimittaa kalakukkoja vahittdismyyntiin valmistuspaivana
iiman jaahdytysta, tuotteiden sailyvyys- ja myyntiaika on valmistuspaiva.

LIITE 4

MUIDEN ELINTARVIKEHUONEISTOJEN RAKENTEELLISET JA TOIMINNALLISET
VAATIMUKSET

Kalastustuotteissa ei saa olla aistinvaraista tai elintarvikehygieenisté laatua pilaavia
loisia. Kalastustuotteita koskevasta pakastamisvaatimuksesta on saadetty eldimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 11l jakson VIII luvun 1l
kohdassa D. Edella mainittu pakastamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus
membras), Suomessa viljeltyja kirjolohta (Oncorhynchus mykiss), Suomessa viljeltya
siikaa (Coregonus lavaretus) eikd Norjassa viljeltyd lohta (Salmo salar).
Kalastustuotteissa olevien loisten havaitsemiseksi tehtavistd silmamaaraisista
tarkastuksista saadetaan toimeenpanoasetuksen liitteen Il jaksossa I.
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12. Muut kuin elavina sailytettavat kalastustuotteet on viivytyksetta jadhdytettdva 0 - + 3

°C:n

lampdtilaan.  Kuumennetut tuotteet on  viivytyksettd j&ahdytettava

kuumennuksen jalkeen sailytyslampdtilaan.

0 - + 3 °C:n lampdtilassa on sdilytettava:

kylmasavustetut ja tuoresuolatut jalostetut kalastustuotteet
kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet
kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet

Enintdan + 6 °C:n lampdtilassa on sailytettava:

muut kuumennetut jalostetut kalastustuotteet tayssailykkeita lukuun
ottamatta (muun muassa savustetut, loimutetut, hiillostetut jalostetut
kalastustuotteet)

kalapuolisailykkeet (muun muassa silakka- ja sillipuolisailykkeet)

elavat simpukat

Naita sailytyslampoétiloja sovelletaan myos kuljetukseen. Kaytannon seikkojen
vuoksi lyhytaikaiset poikkeamat lampdétilavaatimuksista ovat sallittuja siten, kuin
yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen Il luvun IX kohdassa 5 saadetaan.

17. My6s muut laitokseen vastaanotetut perkaamattomat kalalajit on perattava valittomasti
niiden vastaanottamisen jalkeen, toimitettava mahdollisimman pian vahittdismyyntiin
tai kaytettdva mahdollisimman pian tuotteiden valmistukseen.

LIITE 5

KULJETUS

Elaimista saatavien elintarvikkeiden kuljetusta koskevat vaatimukset

12. 0 -+ 3 °C:n lampdtilassa on kuljetettava:

kylmasavustetut ja tuoresuolatut jalostetut kalastustuotteet
kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet
kaikki tyhji6- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet

Enintdan + 6 °C:n lampdtilassa on kuljetettava:

muut kuumennetut jalostetut kalastustuotteet tayssailykkeita lukuun
ottamatta (muun muassa savustetut, loimutetut tai hiillostetut jalostetut
kalastustuotteet ja kalakukot)

kalapuolisailykkeet (muun muassa silakka- ja sillipuolisilykkeet)

elavat simpukat

Edella mainitusta vaatimuksesta poiketen kalakukot voidaan Kkuljettaa
vahittaismyyntiin valmistuspéaivana ilman jaahdytysta.



