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1. Tavoitteet 


                       
Hankkeen lähtökohtina olivat (Säkylän) Pyhäjärven kalatalouden nykytilanne, aikaisemmin tehdyt kehittämistoimet sekä elinkeinon kehittämistarpeet. Rinnakkain toteutettiin kahta toimenpidekohtaa; laadun ja jalostuksen kehittäminen (4.4.) ja Menekin edistäminen (4.3). Molemmat osat ovat tässä raportissa.
Hankkeen tarkoituksena oli alueellisesti toteuttaa myös Elinkeinokalatalouden rakenneohjelman tavoitteita, sillä ne ovat yhteneväisiä  paikallisiin tavoitteisiin. Keskeisimmät tavoitteet olivat
· laadun varmistaminen koko tuotanto- ja jakeluketjussa

· tuotantoketjun (kalastus, jakelu) menetelmien parantaminen 

· yhteistyön ja osaamisen kehittäminen yritystoiminnassa

· vientitoiminnan turvaaminen ja kehittäminen

· jalostusasteen nostaminen

· kalan menekin edistäminen

    2. Organisointi, osallistujat ja kohderyhmät
Hanke toteutettiin vuosina 2001-2004 ja  organisaattorina toimi Pyhäjärvi-instituutti. Projektissa palkattuna suunnittelijana toimi kalatalousteknikko Pertti Havia (6.8.2001-31.5.2003). Lisäksi työhön osallistui toiminnanjohtaja Erkki Salomaa sekä käytännön talouden osalta toimistosihteeri Jaana Luojus ja toimistopalveluissa myös Hanna Saari.
Kohderyhminä, osallistujina mukana olivat kalastajat ja kalatalousyrittäjät sekä kumppanina alueen kunnat (Eura ja Säkylä).Hankkeen toteuttamista ohjasi molemmille osahankkeille yhteinen ohjausryhmä:
Kalastaja Jouni Aaltonen 

Uusinuotta



Kalastaja Timo Ketola

KPA-nuotta


Kalastaja Tapio Juhola

Isokylän nuotta

Kalastaja Pertti Arvola

Arvolan nuotta


Kalastaja Matti Helle

Pyhäjärven kalastusalue


Kalatalousyrittäjä Marita Stenberg
Kurkkumestarit


Rak. mestari Markku Mäntyranta
Säkylän kunta


Projektipäällikkö Anne-Mari Ventelä
Pyhäjärven suojelurahasto

Toiminnanjohtaja Erkki Salomaa
Pyhäjärvi-instituutti (pj)
Lisäksi asiantuntijapalveluita hankittiin Tero Laukkaselta Kalapriima ky:sta. (Lähinnä kalan laatuketju ja kalastus). 

Hankkeella oli vuorovaikutus Pyhäjärven suojelurahaston vetämään hoitokalastushankkeeseen. 
3. Toiminta

Laatu- ja jalostusosa  sekä menekin edistämisosio kulkivat käytännössä rinnakkain ja tukivat toisiaan. Seuraavassa toiminta on jaoteltu päätoimintaryhmien mukaan. 

3.1.  Kalan käsittely- ja jalostusasteen nostaminen

Kalan käsittelyastetta nostettiin sekä varustusta  että osaamista kehittämällä. Perkauskapasiteetti oli projektin päättyessä yhteensä viisi perkauskonetta, Säkyläs-sä kolme ja Mannilassa kaksi. Erityisesti muikun perkausastetta nostettiin, mutta sitä hidasti se, että peratusta kalasta ei katsottu saatavan tarpeeksi hintaa kustannuksiin ja painohävikkiin nähden.
Satamat

Paikallisena työnä (Pohjaranta Oy) on toteutettu lajittelulinjastot kahdelle nuottakunnalle Säkylän kalasatamaan. Tässä hankkeessa viimeisteltiin ja parannettiin niiden käyttöä. Samanlaiset linjastot (2) hankittiin Mannilan satamaan. Ne ovat helpottaneet työtä ja  parantaneet laatua, koska kalan käsittely on nopeata. 
Kuntien edustajien ja nuottakuntien kanssa kartoitettiin nykyiset ja tulevat tarpeet. Selvityksen perusteella laadittiin kehittämis- ja laajennussuunnitelmat. Rakennetukien osalta oltiin yhteydessä myös TE -keskuksen asiantuntijoihin (Ranta-aho, Peltola). Suunnitelmien perusteella tehtiin investointilaskelmat ja investointianomus TE –keskukselle Säkylän  ja Mannilan kalastamia varten. Lisäksi parannettiin satamien varustustasoa. Kehittämissuunnitelmien painopisteenä oli työn helpottaminen kuljetus- ja siirtoinvestoinnein sekä hygienian lisääminen erottamalla lajittelu-, perkaus- ja fileointitila toisistaan ja lisäämällä rehun varastointitilaa.
Investointien toteutus on suunniteltu tapahtuvan vuonna 2004. Tärkeimmät investointikohteet ovat hygienialainsäädännön vaatimia kuten rehukalakylmiö, viemäröinti, puhdastilat perkaukseen, fileeraukseen ja mädinkäsittelyyn.  Uudet toiminnot vaativat omavalvonnan päivitystä ja tehostamista.
Kalasatamien kehittämisen yhteydessä kartoitettiin satamissa tarvittavat ja mahdolliset jalostuksen kehittämistoimenpiteet (rakennepolitiikka, kunnalliset intressit Näiden perusteella satamiin suunniteltiin  mädin käsittely- ja kalan fileointimahdollisuuksien ja myös perkaustilojen parantamista.

Jalostuslaitokset

Kalastajayrittäjien Jouni Aaltosen ja Jarkko Alhon kanssa tehtiin kartoituksia ja suunnitelmat jalostustoiminnan aloittamiseksi (tilat, toiminnot, investointi-laskelmat). Näiden pohjalta tehtiin investointihakemukset TE-keskukselle. Alhon tilat valmistuvat joulukuussa 2003. Aaltosen rakennusten osalta rakennustyöt käynnistyivät hankkeen aikana. Hygienialainmukaiset tilat valmistuvat v. 2003 (Alho) ja 2004 (Aaltonen).
Hankkeessa tehtiin särkimassakokeita Kurkkumestarit Oy:n kanssa. Massojen valmistus tapahtui Saaristomeren Kala Oy:n tiloissa Uudessakaupungissa. Pihvien paisto tehtiin Suomen ympäristö- ja kalatalousinstituutissa. Kokeiltavana oli pienimuotoiseen jalostukseen soveltuva laite. Hankkeessa tehtiin yhteistyötä myös Turun yliopiston vajaahyötykalaprojektin kanssa.
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Muu jalostustoiminta

Lisäksi toteutettiin täyssäilykkeen valmistus ja koemarkkinointi yhdessä Kurkkumestarien (M. Stenberg) kanssa. Mukana oli Suomen ympäristö- ja kalatalousinstituutti. Jatko riippuu menekistä ja kustannuksista.

3.2 Laatuketjun varmistaminen ja kehittäminen

Kalastus
Kesäkalustuksen kehittämiseksi kalastajien kanssa  käytiin läpi välineistöä ja toimintatapoja, joilla  voitaisiin lisätä kesäkalastusta. Käynnillä Aalborgin messuilla  toimijat (4 osallistujaa) saivat uutta tietoa laitteista  ja uusista mahdollisuuksista. Tehokkuutta ja kalastajien työoloja olisi mahdollista parantaa mm. vetovälineistöä kehittämällä.

Yhteistyössä T. Laukkasen ja J, Alhon kanssa toteutettiin kalastusvene, jossa purkulaitteiston ja jäähdyttämismahdollisuuksien avulla parannettiin kesä-kalastuksen suoritusta ja tehoa.  Mallia voidaan jatkossa käyttää muiden kalastajien veneissä. Säkylän kalasatamassa on huomioitu konttien siirto veneistä laitureille.
Omavalvontasuunnitelmat

Projektin aikana päivitettiin ja tarkennettiin Säkylän kalasataman omavalvonta-suunnitelma (hyväksyminen jäi myöhemmäksi). Laadittiin  Mannilaan oma-valvontasuunnitelma, joka hyväksyttiin.

Koulutus
Hygieniakoulutus aloitettu molemmissa satamissa nuottakunnille
 (+ Kalaliike Koskinen ja kalakauppa). Koulutuksen tavoitteena oli saada hygieniatietämys kalasatamissa lain vaatimalle tasolle. Yhteensä yksitoista kalastajaa suoritti hygieniakoulutuksen ja sai hygieniaosaamistodistuksen.
Lisäksi hankkeen vetäjä ja muutamat kalastajat osallistuivat  valtakunnallisen laatustrategiatyöhön. Laatuketjun rakentamisessa mukana olivat ketjun osakkaat (Uusi nuotta, Auramaa, Kalamesta, vähittäiskauppa)

3.3 Menekin edistäminen

Menekin edistäminen rakentuu oikeille ja laadukkaille tuotteille. Siten osa laatu- ja jalostustyöstä palvelee hankkeen menekinedistämisosaa.
Hankkeen yleisesite (ks tiedotus, liite) toimi myös apuna menekin edistämisessä. 

Lisäksi nuottakunnille laadittiin markkinointiesitteet.
Seudun vähittäiskaupoissa ja suurtalouksissa tehtiin selvitys, joka palvelee kalan markkinointia seudulle. (Liite)

Monipuolista yhteyttä pidettiin eri nuottakuntien tärkeimpiin ostajiin. Pyhäjärvi-päivä järjestettiin helmikuussa 2003 pääkaupunkiseudun K-kauppialle ja kauppojen kalaosastojen vastaaville Mukana oli myös Kalamestan ja Pro Kalan henkilö-kuntaa.
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Menekin edistystä palveli Pyhäjärven kalatalouden ja esittely kaksilla messuilla, Satakunnan messuilla Porissa elokuussa 2002 ja Pyhäjärvimessuilla Eurassa toukokuussa 2003 (mukana oli myös säilykkeitä).

Hankkeen vetäjät ja kalatalousyrittäjät (2) kävivät toukokuussa 2002 Brysselin kalatalousmessuilla, joista saatiin monipuolista näkemystä markkinoiden toiminasta ja vaatimuksista. Messuilla oli tapaaminen  myös Pyhäjärven kalaa Sveitsiin ja Italiaan vievän suomalaisen ja tanskalaisen yrityksen kanssa. Hankkeen eri osien yhteistuloksena pystyttiin varmistamaan pikku ahvenen vienti Keski-Eurooppaan.

Pyhäjärven kalan laatuketjusta tehtiin video Tero Laukkasen materiaalista. Sitä esiteltiin eri tilaisuuksissa. Lisäksi laadittiin esite, josta käy selville millaista ja milloin kalaa saa ja mitä ovat myyntipaikat (esite liitteenä)
3.4 Muu toiminta

Neuvonta
Hankkeen olennainen osa oli jatkuva neuvonta ja konsultointi sekä tuotantoketjun käytännön toimissa että laatuun ja jalostukseen liittyvissä hankinnoissa ja rahoituksissa. Kohteina olivat mm:
- liiketoimintasuunnitelmien laadinnan  avustus 

- jalostusmenetelmien koulutus ja neuvonta (suolaus, marinointi)

- lainmukaisten etikettien suunnittelu (Hygienialainmuutos 2001)

- erilaisten hintatietojen selvittelyä (pakkaukset, kontit, laitteet, ja etiketit)
- tarjouspyyntöjen laadinta 

 
- yhteystietojen hankinta

- tuotteiden hinnoittelu

Rakennetukihakemuksissa projekti on avustanut seuraavia kohteita satamien lisäksi ja kalanjalostuslaitosten (Aaltonen, Alho)

· kalastusvene (Jarkko Alho)

· perkauskone (Arvolan nuottakunta)
· moottorikelkka (2) ja mönkijä /Arvolan nuottakunta

-     moottorikelkka (Matti Viljanen)

Ympäristöasiat

Hanke oli yhteydessä Pyhäjärven hoitokalastushankkeeseen, jossa toteutettiin varsinainen järven kunnostustyö. 

Laatu- ja jalostushankkeessa ympäristö suoraan liittyi Mannilan kalasataman ympäristöluvan valmistelu. 

Tutustumiskäynnit

Em, messujen lisäksi ohjelmassa oli sekä laadun, jalostuksen  että menekin edistämisen kannalta tutustuminen seuraaviin kohteisiin


- Kalarannan Vihannes Oy, Saaristomeren Kala Oy, Länsirannikon Kala Oy


- Tampereen vähittäiskaupat, Tampereen kala- ja rapumarkkinat


- Fresh Fish Oy, Kalamesta

- Merimesta (Pori)



4
4. Tiedottaminen ja aineistot

Hankkeesta laadittiin alussa yleisesite, joka palveli sekä ulkoista että hankkeen sisäistä tiedottamista. Sisäinen tiedotus kohdistui osallistujiin. Se tapahtui kirjeitse, käynnein, ohjausryhmässä ja tilaisuuksin  instituutissa ja satamissa. Marraskuussa 2003 Säkylän ja Mannilan satamissa pidettyihin tilaisuuksiin osallistui yhteensä 20 henkeä. 

Laajimmalle tieto hankkeesta ja Pyhäjärven kalataloudesta levisi kesäkuussa 2003, kun EU-parlamentin kalatalousvaliokunta tutustui Pyhäjärven kalatalouteen. 

Hankkeesta tiedotettiin lehdistölle projektin alussa ja lopussa. Lisäksi jaettiin 

esitettä Sano muikku …lehdistölle.

Aineistot

Kalastajille ja yrittäjille  koottiin kansiot, jossa on runsaasti tietoaineistoa projektin eri osa-alueilta. Sitä voidaan myöhemmin täydentää ja siten jatkaa projektin hyötyjä. Lisäksi toteutettiin Pyhäjärven kalataloutta esittelevä esite.
5.  Talous

Hankkeiden rahoituksena oli EU:n kalatalouden ohjausrahasto (KOR) ja rahoituksen myöntäjänä oli Varsinais-Suomen TE -keskus, kalatalousyksikkö. Lisäksi Laatu- ja jalostusosan rahoitukseen osallistuivat Euran ja Säkylän kunnat. Samoin nämä kunnat osallistuivat erillisillä rahoituksilla toteutettuihin satamien kunnostuksiin.  Laatu- ja jalostusosan (4.4.) kustannukset olivat 107 296 euroa, josta KOR:n osuus oli 103 604 euroa. Menekin edistämisosion (3.3) kustannukset olivat 40 979.13 euroa. Tarkempi menojakautuma on esitetty maksatus-hakemuksessa ja liitteenä.
6.  Hankkeen tulokset, hyödyt ja ongelmat 

Hankkeen hyödyt kohdistuivat Pyhäjärven kalatalouteen yleensä,  satamiin, laadun turvaamiseen, jalostusasteen nostamiseen sekä kuluttajalähtöisen ajattelun kehittämiseen. Hyötyjä saivat eniten aktiivisimmat osallistujat. Kuten tämän-tyyppisissä hankkeissa yleensä osa hyödyistä ja tuloksista tulee vasta projektin jälkeen. Tässä tapauksessa erityisesti ja jalostustyön kehittämisen tulokset näkyvät vuodesta 2004 eteenpäin, kun suunnitellut jalostusyksiköt ovat toiminnassa. 

Jalostuksessa massakokeet ja säilykkeen teko onnistuivat, mutta säilykepuolella yrittäjä ei ainakaan toistaiseksi investoinut laitteisiin, joten mahdolliset lisäerät tehdään edelleen rahtityönä. Massatuotteiden valmistus jatkunee toisessa uudessa jalostusyksiöistä.

Projektin vaikeutena ja ongelmina olivat, että jalostusyrittäjyys ei kokonaan ehtinyt toteutua hankkeen aikana. Satamien käsittelytiloihin on vaikea saada selkeätä vastuullista hoitajaa, kun vastuu jakaantuu molemmissa satamissa kahdelle nuottakunnalle. Näin omavalvonta- ja hygieniasiat jäävät osin vajaaksi projektin työstä huolimatta.

Koska avovesikaudella kalastus on melko vähäistä mm. kysynnän,loppukesän makuhaittojen, tuuliolojen (vaikeuttaa kalastusta) takia, kiinnostus kesäkalastuksen kehittämiseen ei ole kovin suurta. Vaikka veden laatu on parina viime vuonna
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parantunut, esim. syksyllä verkot likaantuvat pahasti, mikä vaikeuttaa kalastusta.

Osa kalastajista keskittyy rapujen pyyntiin, mikä on sinänsä hyvä asia, mutta toisaalta se vähentää entisestään kiinnostusta loppukesän ja alkusyksyn kalas-tukseen.

Oma käytännön työn hankaluus oli projektin kaksiosaisuudella. Se toi resursseja, mutta menekin edistämisessä ei ollut varoja palkkoihin, joten palkkatyön osuus loppui aikaisemmin kuin menekin edistämisosio.


Hanke toimi hyvin yhteistyössä Pyhäjärven suojelurahaston hoitokalastushankkeen 


kanssa ja eri toimet tukivat toisiaan.

7. Jatkotoimenpiteitä

Monia hankkeen tavoitteita saavutettiin, mutta ketjuun kalastus – jalostus – markkinointi ja laatu jäi vielä runsaasti kehitettävää. Osa toimista jäi kesken. Ainakin seuraavia on jatkossa tarpeen vielä edistää:


Kalastus
· avovesikauden (verkko- ja rysäpyynti) jäittämismahdollisuuksien edelleen kehittäminen

· venekaluston parantaminen kehitellyn mallin mukaa


· kalan sähkötainnutuksen opettelu ja lisääminen mm. ahvenen käsittelyn helpottamiseksi. 

· kalan verestyksen lisääminen

· kalastuksen jatkon turvaaminen: nuoren kalastajasukupolven saaminen

Satamat, tilat ja laitteet


-   satamien laajennusten toteutuksessa tarvitaan edelleen ulkopuolista asiantuntijaa 


-    linjastojen syöttökaukalon rakenteen parantaminen

· pakastusmahdollisuuksien parantaminen, jota suurimmat saaliserät voidaan pakastaa ja markkinoida myöhemmin

· satamien ympäristöasioiden hallinta

· jäte- että jätevesikysymykset

· ympäristön kannalta hyvät toteutukset (matkailumerkitys)


Laatuketju


- kalasatamien omavalvonnan ja sen toteuttamisen edelleen kehittäminen

- laadun ja hygienian parantaminen ja varmistaminen kesäkalastuksessa järveltä

                        satamiin

- satamissa toimijoiden yhteistyötä tarvitaan, jotta omavalvonta 

   (mm.puhdistukset) saadaan hyvin ja taloudellisesti hoidetuksi


Jalostus
· jalostustyön kehittäminen uusissa laitoksissa vaatii asiantuntija-apua

· uusien jalostustuotteiden kehittäminen valmistuvissa laitoksissa 
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Markkinointi

- yhteismarkkinoinnin kehittäminen Säkylän ja Mannilan saaliiden osalta 

- vajaasti hyödynnetyn kalan menekin edelleen kehittäminen ja niistä riittävän hinnan saanti (pikku ahven, särki, kuore, kiiski, salakka). Muuten tulee ongelmia sekä myös kalaston edullisen rakenteen säilyttämisen kanssa.

Tutkimustarpeet

Seuraavia selvityksiä/tutkimuksia tarvittaisiin jatkossa:

-   muikun kesäpyynnin makuhaitat
- makuhaittaa sisältävien muikkujen soveltuvuus eri tavoin prosessoituun

   muikkuun (tuotekehitys); tuore, savustus,  marinoitu,  maustesuolattu

- laatumäärittelyt, standardit: aistinvaraiset, kemialliset

- käsittelyn vaikutus; välitön jäähdytys, perkaus

Tulevissa toimissa tarvitaan myös yhteistyötä ravustuksen kanssa, jotta toiminta olisi laitteiden, tilojen ja talouden kannalta mahdollisimman tarkoituksenmukaista.



Eurassa 10.12.2003 ja  30.8.2004





Erkki Salomaa

